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INFORMAZIONI CONTENUTE NEL CATALOGO

Tradizione, ricerca, innovazione e passione
sono gli ingredienti della nostra selezione
birra.
Il mercato della birra italiano è in continua
fase di evoluzione e in crescita, per questo
motivo ogni anno la nostra selezione si
arricchisce di nuovi prodotti, in linea con i
trend più moderni.

LEGENDA:

L’immagine del bicchiere rappresenta la
referenza in fusto.

L’immagine della bottiglia rappresenta la
referenza in bottiglia.

I bicchieri rappresentano il formato 
consigliato, per vedere la gamma completa 
consultare il catalogo POS



MAPPA FUSTI GAMMA FISSA

LAGER/PILS (4,8% - 5,7%)

LAGER – Germania – Rep. Ceca

LAGER – Belgio – Scozia – Irlanda – Usa – Italia – Spagna

PILS – Germania – Belgio NON FILTRATE – Germania – Rep. Ceca – Italia



MAPPA FUSTI GAMMA FISSA

IPA/PALE ALE (4,3% - 7,0%)

BELGIAN BLOND ALE / TRIPEL

BELGIAN AMBER ALE / DARK-STRONG ALE / DUBBEL / QUADRUPEL (6% - 11%)



MAPPA FUSTI GAMMA FISSA

WEISS/BLANCHE (4,8% - 5,4%) – Germania – Belgio

ALTRI STILI (5,2% - 7%) DUNKEL, MARZEN, DOPPELBOCK

ALTRI STILI (4.2% - 9,0%) STOUT, RED ALE, BROWN ALE, STRONG ALE, SCOTH ALE
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AYINGER

Creatività, qualità, regionalità e 
innovazione. questi elementi sono espressi 
chiaramente nella costruzione della nuova 
birreria nel 1999, riuscita sintesi dei sogni del 
birraio Franz Inselkammer. La qualità della 
nostra birra, costantemente premiata per la 
sua eccellenza, non si basa quindi solo sugli 
ingredienti selezionati della nostra regione 
e sulle capacità della nostra arte birraria. 
Altrettanto importante è lo spirito, la 
mentalità, i valori stessi con cui svolgiamo il 
nostro mestiere da oltre 130 anni.



AYINGER LAGER HELL
TIPOLOGIA: Helles
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 4.9 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Di gusto particolarmente pieno, e di piacevole effervescenza, 
questa Lager è di carattere morbido e maltato. Lager Hell si 
contraddistingue per il malto e il suo perfetto equilibrio. 
Prodotta rigorosamente secondo le disposizioni della Legge 
di Purezza del 1516, il procedimento di brassatura le 
conferisce un gusto aromatico, pieno, in perfetto stile 
Bavarese.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: 13

COLORE

€ _________

Bicchieri: 30 - 50 cl Bottiglia: 50 cl

A COMPLETE WORK OF ART

Fusto: Acciaio 30 lt

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”



AYINGER JAHRHUNDERT BIER
TIPOLOGIA: Helles
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.5 %
FERMENTAZIONE: Bassa

La Ayinger Jahrhundertbier è stata creata in occasione del 
primo centenario di attività della birreria nell’anno 1978.
È una birra dal colore giallo dorato, con un leggero sentore 
di lievito floreale e mielato. Dal sapore aromatico e corposo 
al primo sorso, in seguito diventa lieve e morbida con una 
fine persistenza e svanisce con un amaro buono ed 
equilibrato.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: 24

COLORE
€ _________

A COMPLETE WORK OF ART

Bicchieri: 30 - 50 cl Bottiglia: 50 clFusto: N.D.

Attacco fusto: N.D.



AYINGER KELLERBIER
TIPOLOGIA: Kellerbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 4.9 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Specialità tradizionale di birra chiara a bassa fermentazione, 
non filtrata. Contiene residui naturali fissi di proteine, lievito 
e luppolo. Di gusto pieno e vellutato e di corpo rotondo, si 
propone come un’ottima birra rinfrescante, molto adatta 
come aperitivo.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bicchieri: 30 - 50 cl Bottiglia: 50 cl

A COMPLETE WORK OF ART

Fusto: Acciaio 20 lt

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”



AYINGER BRÄUWEISSE
TIPOLOGIA: Weissbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.1 %
FERMENTAZIONE: Alta

La Ayinger Bräuweisse antica specialità dell'arte birraia bavarese, 
è prodotta secondo la legge di purezza bavarese del 1516.
Il colore è giallo chiaro paglierino e torbido. In bocca è ricca di 
sapori delicati e fruttati, dovuti al malto di frumento. Il malto 
d’orzo invece le conferisce corpo e carattere. Una "Bavarese" 
dalla schiuma cremosa, resistente e dall'aspetto opalescente.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: 13

COLORE
€ _________

Bicchieri: 30 - 50 cl

A COMPLETE WORK OF ART

Fusto: Acciaio 20 lt

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

Bottiglia: 50 cl



Bicchieri: 30 - 50 cl

A COMPLETE WORK OF ART

Fusto: Acciaio 20 lt

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

AYINGER URWEISSE
TIPOLOGIA: Weizen
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.8 %
FERMENTAZIONE: Alta

L’Ayinger Urweisse è una birra di colore ambrato torbido e 
con un esuberante perlage. In bocca è sostanziosa al primo 
sorso con un aroma di malto. Il gusto di lievito d’alta 
fermentazione è inconfondibile. Il retrogusto è ricco e 
persistente, lievemente amaro. L’aroma fruttato, morbido e 
maltato ti entusiasmerà.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: 13

COLORE
€ _________

Bottiglia: 50 cl



AYINGER CELEBRATOR
TIPOLOGIA: Doppelbock
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 6.7 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Di colore rosso scuro o mogano, si presenta piena, generosa 
con piacevoli sentori di malto, caramellato e cedro.
Storicamente la birra doppio malto fu creata dai monaci per 
la quaresima, per avere qualcosa di sostanzioso di che 
nutrirsi. Oggi la si beve durante tutto l’anno e si serve 
spesso durante le festività.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE € _________

Bicchieri: 30 - 50 cl Bottiglia: 33 cl

A COMPLETE WORK OF ART

Fusto: Acciaio 20 lt

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”



Müllerbräu affonda le proprie radici a Pfaffenhofen (40 km a nord di Monaco di Baviera) nel

lontano 1630, di proprietà della famiglia Müller dal 1775.

I luppoli coltivati direttamente nelle terre della regione dell’Hallertau di proprietá della famiglia

Müller, i migliori malti della zona e la propria fonte di acqua, vengono impiegati per creare birre

eccezionali, con una maturazione di almeno 6/8 settimane. Da qualche anno sono in corso i

lavori, ormai quasi ultimati, per un nuovissimo birrificio con tecnologia di ultima generazione ed

energie eco-sostebibili.

LE MIGLIORI MATERIE PRIME
Selezioniamo solo i migliori malti bavaresi, 

utilizziamo il nostro luppolo e l’acqua limpida 

della nostra sorgente.

ECO-ENERGIE
Fonti energetiche rinnovabili per una 

produzione di birra sostenibile.

PREMI 
Siamo orgogliosi dei premi che abbiamo 

ricevuto negli ultimi anni.

TRADIZIONE
Più di 240 anni di storia. 

Qualità. Successo. Cuore e anima. 

Birrificio Familiare 
dal 1775

Lunga 
maturazione

Pastorizzazione
flash



Per amore della 
tradizione

Amiamo quello che facciamo. E puoi 
assaporarlo ad ogni sorso. I nostri 

prodotti Müllerbräu convincono per la 
loro qualità e gusto. Le nostre birre 

hanno quel qualcosa in più che ci ha fatto 
riconoscere dalle giurie dei concorsi 

internazionali. Questo motiva il nostro 
team giorno dopo giorno e ci consente di 

continuare con successo la storia di 
Müllerbräu, lunga oltre 240 anni.

MANUEL MÜLLER
Amministratore delegato 

Müllerbräu

Con passione e 
attenzione ai dettagli

Per garantire l'alta qualità delle birre, 
utilizziamo solo le migliori materie 
prime. Nella produzione vengono 
utilizzati prevalentemente luppoli 
aromatici dell’Hallertau. Il nostro 
coltivatore di luppolo Konrad Sieber 
utilizza il metodo dell'agricoltura 
integrata per fornire una base ottimale 
per la produzione delle nostre birre. Il 
carattere moderno del birrificio è 
dimostrato dal fatto che un impianto 
di cogenerazione a biomasse genera 
tutto il calore necessario utilizzando 
fonti di energia rinnovabile. Prodotte 
con passione e attenzione ai dettagli, 
diamo alle nostre birre il tempo 
necessario per maturare alla perfezione 
nelle nostre cantine di stoccaggio.

ALEXANDER BÜCH
Mastro birraio Müllerbräu



MÜLLER 
HELL

MÜLLER 
WEISS

MÜLLER 
HOPFENLAND 
PILS

MÜLLER 
GOLD EXPORT

MÜLLER 
DUNKEL

MÜLLER 
DUNKEL WEISSE

FESTUS 
KELLER

LE TRADIZIONALI

MÜLLER 
BAVARIATOR

MÜLLER 
FESTBIER

LE TRADIZIONALI STAGIONALI

MISTA

MÜLLER 
RADLER

MÜLLER 
RED NAX

CRAFT e DRY HOPPING



Eventuali segni di usura presenti sulla
bottiglia non sono difetti, ma
identificano una confezione riciclata

MULLER ALTBAYRISCH HELL
TIPOLOGIA: Helles
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 4.9 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Tradizionale prodotto bavarese, Muller hell è una birra chiara 
piacevolmente dissetante, con un grande equilibrio tra i toni 
maltati e il luppolo dell’Hallertau, che le dona  grande 
bevibilità ed eleganza.
Premiata nel 2014 a Denver, Colorado – U.S.A., come «miglior 
birra Hell al mondo». 

MALTO: Pilsner, Cara extrahell, Cara dunkel
LUPPOLO: Hallertauer Perle, Hallertauer Tradition, Select

IBU: 16

COLORE € _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 25 - 30 – 40 - 50 cl Bottiglia: 50 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

ARTIGIANALITA' E TRADIZIONE BAVARESE



MULLER WEISS

TIPOLOGIA: Weissbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.2 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra delicata e profumata, piacevole per la sua freschezza e 
per l’aroma fruttato. Naturalmente torbida, dal corpo leggero 
e rotondo e dal gusto particolarmente dissetante. 

MALTO: Weizenmalz, Pilsner, Cara extrahell
LUPPOLO: Hallertauer Perle

IBU: 10

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 30 - 50 cl 1-2-3 Lt Bottiglia: 50 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

ARTIGIANALITA' E TRADIZIONE BAVARESE



MULLER HOPFENLAND PILS

TIPOLOGIA: Pilsner
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.0 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Birra morbida dal retrogusto amarognolo, lavorata con due 
tipi di malto e con tre varietà di luppolo rigorosamente 
coltivato nelle piantagioni di proprietà il quale conferisce 
sensazioni erbacee ed una sensazione gradevolmente amara. 
Si distingue tra le pils per la sua classe ed eleganza.

MALTO: Pilsner, Cara extrahell
LUPPOLO: Hallertauer Perle, Hallertauer Tradition, Select

IBU: 28

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 30-40 cl Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

ARTIGIANALITA' E TRADIZIONE BAVARESE



MULLER FESTUS KELLER

TIPOLOGIA: Kellerbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.2 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Birra chiara dal sapore delicato e tenue di luppolo. Questa 
“kellerbier” è naturalmente torbida, mantiene tutte le vitamine 
contenute nel malto e le sostanze pregiate del lievito. 

MALTO: Pilsner, Cara extrahell, Cara dunkel
LUPPOLO: Hallertauer Perle, Hallertauer Tradition, Select

IBU: 17

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 - 30 – 40 - 50 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

ARTIGIANALITA' E TRADIZIONE BAVARESE



MULLER ALTBAYRISCH DUNKEL

TIPOLOGIA: Dunkel
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE: Bassa

Birra di colore scuro con un aroma rotondo dal sapore 
inconfondibile. Prodotta secondo una antica ricetta custodita 
gelosamente per anni e riproposta utilizzando le migliori 
materie prime prodotte in Baviera. 

MALTO: Pilsner, Cara extrahell, Cara dunkel, Röstmalzbier
LUPPOLO: Hallertauer Perle, Hallertauer Tradition, Select

IBU: 19

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 - 30 – 40 - 50 cl Bottiglia: 50 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

ARTIGIANALITA' E TRADIZIONE BAVARESE



MULLER DUNKEL WEISSE

TIPOLOGIA: Dunkelweizen
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE: Alta

Il colore scuro, l’aroma fruttato ed erbaceo la rendono 
inconfondibile. Prodotta esclusivamente con acqua, malto di 
frumento e d’orzo, luppolo e lievito secondo la legge
della purezza bavarese del 1516. 

MALTO: Weizenmalz, Pilsner, Cara extrahell, Röstmalzbier
LUPPOLO: Hallertauer Perle

IBU: 18

COLORE

€ _________

ARTIGIANALITA' E TRADIZIONE BAVARESE

Fusto: N.D. Bicchieri: 50 cl Bottiglia: 50 cl



MULLERBRAU BAVARIATOR
TIPOLOGIA: Dunkel Doppelbock
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 7.0%
FERMENTAZIONE: Bassa

Specialità prodotta esclusivamente ogni anno in occasione 
della Quaresima. Infatti un tempo venivano prodotte per 
sostituire i pasti solidi, secondo il detto "Liquida non frangunt
ieunum“. Gusto equilibrato, aroma morbido e fruttato, con un 
deciso sapore di malto.

MALTO: Pilsner, Cara extrahell, Röstmalzbier
LUPPOLO: Hallertauer Perle, Hallertauer Tradition

IBU: 25

COLORE

€ _________

Fusto: 20 lt Bicchieri: 25 - 30 – 40 - 50 cl
STAGIONALE

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

ARTIGIANALITA' E TRADIZIONE BAVARESE



MULLERBRAU FESTBIER BIO
TIPOLOGIA: Marzen Festbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5,9%
FERMENTAZIONE: Bassa

Birra d’antica tradizione, prodotta esclusivamente durante il 
periodo del Volkfest di Pfaffenhofen, la tradizionale festa che 
anticipa di due settimane l’Oktoberfest di Monaco.
Esprime un buon corpo con note maltate e fruttate con un 
restrogusto livemente erbaceo.

MALTO: Pilsner, Cara extrahell, Cara dunkel, 
LUPPOLO: Hallertauer Perle, Hallertauer Tradition

IBU: 17

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 - 30 – 40 - 50 cl Bottiglia: 50 cl
STAGIONALE STAGIONALE

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

ARTIGIANALITA' E TRADIZIONE BAVARESE



MULLER RED NAX 
TIPOLOGIA: Imperial Pale Ale
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 7.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Una birra ambrata che unisce la tradizione tedesca all’innovazione 
in stile moderno.
Grazie al suo gusto equilibrato e alla sua bevibilitá è adatta ad 
ogni momento della giornata, 
I lieviti selezionati sono il segreto della sua schiuma persistente e 
del suo gusto inconfondibile.

MALTO: Pilsner, Cara extrahell
LUPPOLO: Hallertauer Perle, Hallertauer Tradition, Citra (freddo)

IBU: 30

COLORE
€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 30 cl Bottiglia: N.D.

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

ARTIGIANALITA' E TRADIZIONE BAVARESE



MULLER RADLER
TIPOLOGIA: Radler
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 2.5 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Naturalmente rinfrescante! Il succo naturale di limone e lime 
viene unito alla Muller Gold dando vita ad un prodotto 
dissetante amato dai ciclisti. Note dolci con tocco di citrico 
sul finale.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 50 cl

Attacco fusto: N.D.

ARTIGIANALITA' E TRADIZIONE BAVARESE



L A  B I R R E R I A  S T O R I C A  D I  M O N A C O
Augustiner è la più antica birreria di Monaco di Baviera, la sua produzione di birra risale alle 
antiche tradizioni monastiche. La qualità elevatissima del prodotto e i suoi ingredienti ne fanno 

un punto di riferimento per tutti i mastri birrai delle "Sei Sorelle" di Monaco di Baviera.

1 2 9 4
Prima data di cui si ha 
notizia dell’esistenza

di un monastero 
agostiniano nei pressi 

di Monaco. 

1 3 2 8
Iniziò la 

produzione 
della famosa 

birra monastica.

1 8 0 3
In seguito allo 

scioglimento degli 
ordini monastici da 
parte di Napoleone, 

la birreria venne 
privatizzata e 

acquisita da Anton 
Wagner di Freising.

1 8 8 5
il figlio Joseph 

Wagner trasferì la 
produzione di birra in 
un moderno edificio 
ai bordi della città, 

dove si trova tutt’ora. 
La proprietà è rimasta 
alla famiglia Wagner 

fino all’ultimo 
discendente.

O g g i
In Augustiner le antiche 

tradizioni hanno 
un’importanza tale, che 
il birrificio non è mai 

passato per le mani di 
gruppi internazionali e 
non ha scopo di lucro.

La Fondazione 
Wagner detiene infatti 
una buona percentuale 
della proprietà, facendo 
della qualità della birra 
la sua priorità assoluta.



Filosofia

TRADIZIONE
Le materie prime, le tipologie di birra ed i sistemi di produzione 
sono e restano tradizionali. Fabbricazione della birra dal 1328.

REGIONALITÀ
L’acqua viene estratta da un pozzo privato fino a 230 metri.
I luppoli e germogli d’orzo provengono rigorosamente della regione. Questi ultimi 
vengono trattati nella storica malteria di Monaco tramite i sistemi tradizionali.

ALTISSIMA QUALITÀ
Senza compromessi e senza scopo di profitto, secondo i rigidi canoni dell’Editto della 
Purezza. Maturazione lunga, produzione senza conservanti e senza pastorizzazione.



Le birre

AUGUSTINER 
LAGERBIER HELL

AUGUSTINER 
EDELSTOFF

AUGUSTINER
PILS

AUGUSTINER
DUNKEL

AUGUSTINER
WEISSBIER

Gamma fissa

Stagionali

AUGUSTINER HELLER 
MAIBOCK

AUGUSTINER 
MAXIMATOR

AUGUSTINER 
OKTOBERFEST



AUGUSTINER LAGERBIER HELL
TIPOLOGIA: Helles
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE: Bassa

Una birra particolarmente delicata, si caratterizza per un 
elegante equilibrio e per una schiuma compatta e persistente. 
Inconfondibilmente Augustiner, è preparata secondo la più 
rigorosa tradizione dello stile Mùnchner.

MALTO: Malto Bavarese.
LUPPOLO: Luppoli Aromatici.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 20 - 30 – 40 - 50 cl Bottiglia: 50 cl

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LA BIRRERIA STORICA DI MONACO

Eventuali segni di usura presenti sulla bottiglia non
sono difetti, ma identificano una confezione riciclata



AUGUSTINER EDELSTOFF
TIPOLOGIA: Helles
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.6%
FERMENTAZIONE: Bassa

Birra di  consistenza vellutata e fresca al tempo stesso, 
prodotta con le materie prime più pregiate. Profuma di cereali, 
miele, agrumi con una leggera nota erbacea. Considerata 
un’icona nel suo stile, ha un finale secco con un perfetto livello 
di amarezza. La migliore testimone dell’antica arte bavarese di 
produrre birra.

MALTO: Malto Bavarese.
LUPPOLO: Luppoli Aromatici.

IBU: 17

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt – Botte 20 lt Bicchieri: 20 - 30 – 40 - 50 cl Bottiglia: 50 cl

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LA BIRRERIA STORICA DI MONACO

Eventuali segni di usura presenti sulla bottiglia non
sono difetti, ma identificano una confezione riciclata



AUGUSTINER DUNKEL
TIPOLOGIA: Dunkel
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.6%
FERMENTAZIONE: Bassa

Classica birra scura tedesca per eccellenza. Frutto di una 
ricetta antica. Prodotta con malti caramellati, stupisce per la 
grande bevibilità. La sua schiuma è soffice e cremosa mentre 
il corpo è rotondo e pieno. Il finale risulta pieno e persistente 
con il caramello a farla da padrone.

MALTO: Malto Bavarese.
LUPPOLO: Luppoli Aromatici.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 20 - 30 – 40 - 50 cl Bottiglia: N.D.

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LA BIRRERIA STORICA DI MONACO



AUGUSTINER PILS
TIPOLOGIA: Pilsner
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.6%
FERMENTAZIONE: Bassa

Birra morbida, leggera e secca con un tocco finale di luppolo 
che la rende gradevole e molto beverina. E' da considerarsi 
tra le migliori birre al mondo, come tutte le birre prodotte da 
questa antichissima e straordinaria birreria di Monaco. 

MALTO: Malto Bavarese.
LUPPOLO: Luppoli Aromatici.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 30-40 cl Bottiglia: 33 cl.

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LA BIRRERIA STORICA DI MONACO



AUGUSTINER WEISSBIER
TIPOLOGIA: Weissbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.4%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra in stile Weizen per eccellenza dal colore dorato 
opalescente a causa dei lieviti in sospensione ancora presenti 
e con un bel cappello di schiuma bianca abbondante e 
persistente. Sono presenti gli aromi dell’albicocca, della 
banana e dei chiodi di garofano.

MALTO: Malto Bavarese.
LUPPOLO: Luppoli Aromatici.

IBU: 14

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D.

Attacco fusto: N.D.

LA BIRRERIA STORICA DI MONACO

Bottiglia: 50 cl



AUGUSTINER HELLER MAIBOCK
TIPOLOGIA: Maibock
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 7.0%
FERMENTAZIONE: Bassa

La Maibock è una versione chiara della Bock tradizionale, di 
produzione primaverile ed in particolare del mese di maggio. 
L’aroma è meno maltato delle classiche Bock, con toni più 
secchi ed amari, risulta leggermente speziato e piccante. È 
una lager chiara, dal colore ambrato scarico.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 20 - 30 – 40 - 50 cl Bottiglia: N.D.
STAGIONALE

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LA BIRRERIA STORICA DI MONACO



AUGUSTINER OKTOBERFEST
TIPOLOGIA: Marzen Oktoberfestbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 6.3%
FERMENTAZIONE: Bassa

Birra prodotta solo durante il periodo dell’Oktoberfest. Gusto 
asciutto, aroma delicatamente luppolato. Colore dorato e 
luminoso con un sapore secco, maltato e astringente al 
palato.

MALTO: Malto Bavarese.
LUPPOLO: Luppoli Aromatici.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 20 - 30 – 40 - 50 cl Bottiglia: 50 cl
STAGIONALE STAGIONALE

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LA BIRRERIA STORICA DI MONACO



AUGUSTINER MAXIMATOR
TIPOLOGIA: Dunkel Doppelbock
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 7.5%
FERMENTAZIONE: Bassa

L’Augustiner Maximator è una birra scura tipicamente 
invernale. Ha un gusto di malto tostato e un corpo 
notevolmente strutturato. Questa è la Vecchia Birra di 
Monaco di Baviera. Il suo colore "tonaca di frate" fa intuire 
subito un gusto e un aroma maltato e ben bilanciato. 

MALTO: Malto Bavarese.
LUPPOLO: Luppoli Aromatici.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bicchieri: 20 - 30 – 40 - 50 cl Bottiglia: N.D.

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LA BIRRERIA STORICA DI MONACO

Fusto: Botte 20 lt
STAGIONALE



Lo Spaten-Löwenbräu-Gruppe è l'unione
societaria delle rinomate birrerie bavaresi
Brauereien Spaten-Franziskaner-Bräu GmbH e la
Löwenbräu AG con sede a Monaco.

Nel 1997 si uniscono nella società che nel 2003
viene venduta alla belga Interbrew e la parte
immobiliare dell'azienda birraia va alla SGI
Sedlmayr Grund und Immobilien.

Nel 2004 la Interbrew con la brasiliana
Companhia de Bebidas das Américas (AmBev)
crea il gruppo InBev, nuovo numero uno al
mondo per la produzione di birra. Nel 2006 la
storica sede del birrificio Spaten-Sudhaus in
Marsstraße diventa un museo visitabile al
pubblico. La produzione Spaten-Franziskaner e
Löwenbräu rimane a Sudhaus nella
Nymphenburger Straße.

SPATENBRÄU LÖWENBRÄU FRANZISKANER 
GRUPPE



LOWENBRAU ORIGINAL
TIPOLOGIA: Helles
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO:  5.2%
FERMENTAZIONE: Bassa

Prodotta nel rispetto della Legge di Purezza tedesca, è una 
birra di puro malto d’orzo. La chiara di Monaco, una delle 
birre che ha reso questo stile famoso nel mondo. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt – Botte 20 lt Bicchieri: 20 –30- 40-50 cl Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LEONESSA DI MONACO DAL 1524



LOWENBRAU URTYP
TIPOLOGIA: Helles
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.4%
FERMENTAZIONE: Bassa

E’ una birra figlia della più ricercata tradizione bavarese con  
un sentore di “erba appena tagliata”, con una persistenza ed  
un retrogusto intensi. Spillata a regola d’arte si presenta con 
una schiuma bianca  compatta, caratteristica che accumuna 
le birre premium  speciali. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 20 –30- 40-50 cl

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LEONESSA DI MONACO DAL 1524



LOWENBRAU PREMIUM PILS
TIPOLOGIA: Pils
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE: Bassa

È una pils dal gusto piacevole e leggermente amaro di colore 
giallo paglierino. Il suo profumo è dominato dall’intensità del 
luppolo, Particolarmente rinfrescante, è ideale come 
aperitivo da abbinare a specialità bavaresi, panini e antipasti.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 20 – 40 cl

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LEONESSA DI MONACO DAL 1524



LOWENBRAU MARZEN
TIPOLOGIA: Märzen
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.8%
FERMENTAZIONE: Bassa

Birra di bassa fermentazione, di colore dorato intenso che 
rivela note di caramello e malto con leggera presenza di 
luppolo. Piacevole e rinfrescante, moderatamente corposa, 
maltata con un delicato aroma amaro di luppolo.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 20 –30- 40-50 cl Bottiglia: N.D.

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LEONESSA DI MONACO DAL 1524



LOWENBRAU OKTOBERFEST
TIPOLOGIA: Marzen Oktoberfestbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 6.1 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Prodotta nel rispetto della Legge di Purezza tedesca. Birra di 
puro malto d’orzo dal colore biondo carico. Preparata in 
occasione della famosa festa autunnale, celebra con le sue 
dolci note di malto e la sua corposità l’evento che ha reso 
Monaco famosa nel mondo. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 20 –30- 40-50 cl Bottiglia: 50 cl
STAGIONALESTAGIONALE

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LEONESSA DI MONACO DAL 1524



SPATEN HELL
TIPOLOGIA: Helles
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE: Bassa

Tradizionale prodotto di Monaco di Baviera nella sua versione 
chiara e dissetante, con dolci note di malto. Sapore di luppolo 
molto equilibrato dall’aroma piacevolmente maltato. Esiste in 
Germania una famosa frase “Lass dir raten, trinke Spaten”, in 
italiano “lasciati consigliare, bevi una Spaten

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 25 – 40 – 50  cl Bottiglia: 50 cl

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LA BIRRA DELL’OKTOBERFEST



SPATEN OKTOBERFEST
TIPOLOGIA: Marzen Oktoberfestbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.9 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Secondo la tradizione, ogni anno è la prima birra tra le sei 
sorelle di Monaco ad essere consumata all’Oktoberfest 
durante  l’inaugurazione dell’apertura. Si deve alla Spaten la 
tradizione delle Lager ambrate dal gusto decisamente 
maltato, tipiche dell’Oktoberfest. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bicchieri: 25 – 40 – 50  cl

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LA BIRRA DELL’OKTOBERFEST

Fusto: Acciaio 30 lt Bottiglia: 50 cl
STAGIONALESTAGIONALE



FRANZISKANER WEISSBIER
TIPOLOGIA: Weissbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.0%
FERMENTAZIONE: Alta

La Franziskaner racchiude in sé tutta la freschezza delle Alpi.   
La sua leggerezza e il suo sapore  particolare, tipico del 
frumento donano agli amanti di questa birra un’esperienza di 
gusto sempre diversa ed un piacere sempre nuovo

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: BIB 18 lt Bicchieri: 30 – 50  cl Bottiglia: 50 cl

Attacco fusto: “BIB-PURE DRAFT”

LA PIU’ CELEBRE WEISS BAVARESE



FRANZISKANER KELLERBIER
TIPOLOGIA: Kellerbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE: Bassa 

Questa birra “Kellerbier” (di cantina ) viene infustata e 
imbottigliata direttamente dal tino di maturazione, senza 
essere filtrata. Questa birra è prodotta secondo l’Editto di 
Purezza del 1516, che impone il solo utilizzo di acqua, malto 
d’orzo, luppolo e lievito. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: BIB 18 lt Bicchieri: 30 – 50  cl Bottiglia: N.D.

Attacco fusto: “BIB-PURE DRAFT”

NELLA CANTINA DEL FRATE



NORBERTUS KARDINAL
TIPOLOGIA: Bock
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 7.5%
FERMENTAZIONE: Bassa 

Ambrata, con schiuma bianca, fine e persistente. Aroma con 
ampi sentori di lieviti, fieno, frutta molto matura, prugna 
californiana e spezie. Gusto dolce, ampio e ben equilibrato 
con note di marasca e prugna californiana. Buona acidità e 
giusto finale, piacevole, tendente all’amaro con buona 
persistenza.

IBU: 26

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 50 cl

IL BIRRIFICIO DI AULENDORF



NORBERTUS FESTBIER
TIPOLOGIA: Festbier
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.8%
FERMENTAZIONE: Bassa 

Norbertus Festbier e ̀ una specialità a bassa fermentazione 
dallo splendido colore oro carico con un corpo importante. Un 
tempo veniva prodotta al termine della stagione birraria, per 
poter essere consumata a settembre durante la festa del 
raccolto. Norbertus Festbier e ̀ prodotta solo con acqua, malto 
e luppolo secondo l’Editto della Purezza del 1516.

IBU: 25

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 50 cl

IL BIRRIFICIO DI AULENDORF



JEVER

La Jever nasce nel 1848 presso 

il “Friesisches Brauhaus zu

Jever”. In quell’epoca era uno dei 

tanti birrifici della zona, ma il 

fondatore Diedrich König si 

convinse da subito che la sua birra 

aveva qualcosa di speciale. Dopo 

la sua morte, il birrificio passò 

nelle mani del figlio e poi 

dell’imprenditore Theodor 

Fetköter che non solo rilanciò la 

produzione della Jever Pilsener in 

grande stile, ma dotò anche la 

cittadina della Frisia di un 

moderno impianto idrico.

Jever Pilsener

rappresenta l’eccellenza nel 

mondo delle Pils tanto che 

il “gusto Jever” assurge a punto 

di riferimento e rientra tra le birre 

più vendute in Germania.



JEVER PILSENER
TIPOLOGIA: Pilsner
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 4.9%
FERMENTAZIONE: Bassa 

Unanimemente ritenuta la Pils tedesca, la Jever Pilsener è 
famosa in tutto il mondo per il suo inconfondibile carattere 
luppolato. Di un bel colore dorato chiaro con un importante 
cappello di candida schiuma soffice e persistente, la Jever
Pilsener sviluppa un’intera gamma di aromi erbacei e fioriti 
dovuti alla tipica ed abbondante luppolatura. In bocca si 
dimostra secca ed assolutamente beverina, regalandoci fini 
note di miele d’acacia che lasciano però presto il posto ai 
sentori erbacei e resinosi dovuti al luppolo.

IBU: 40

COLORE

€ _________

Bicchieri: 40 cl Bottiglia: 33 cl

LA PILSNER DI CARATTERE

Fusto: Acciaio 30 lt

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”



Jan Kohout e Vilem Pick sognavano di fare una birra
perfetta usando solo gli ingredienti migliori e dopo
alcuni tentativi riuscirono a creare qualcosa di
veramente speciale. Usando luppolo autentico Saaz,
speciali tipi di orzo e lievito, hanno creato una birra
conosciuta oggi come Staropramen.
Un passo importante per lo sviluppo del birrificio fu
fatto nell’autunno del 1871 con l’apertura del ristorante
Na Verandách, che è in servizio tutt’oggi. Attualmente, i
Birrifici Staropramen e Pivovary Staropramen sono il
secondo produttore di birra più grande della
Repubblica Ceca.
Nel tempo Staropramen ha esteso la sua gamma dalle
specialità tradizionali come Granat alla Premium
Lager, oggi suo prodotto di punta, esportato in ben 38
Paesi.
Le sue birre vengono da sempre realizzate con malti e
luppoli boemi.
Il birrificio di Praga, attivo sin dal 1869, è apprezzato in
tutto il mondo per la sua produzione di altissima
qualità, sempre fedele alla cultura birraria boema.
Il termine “Staropramen” deriva proprio da “antica
fonte” ed è stato scelto perché bere le loro birre
significa assaporare il vero gusto di Praga, per la
selezione di malti e luppoli boemi che si uniscono alla
purissima acqua locale.

STAROPRAMEN

INDICE
TORNA SU



STAROPRAMEN PREMIUM
TIPOLOGIA: Lager
NAZIONE: Repubblica Ceca
GRADO ALCOLICO: 5.0%
FERMENTAZIONE: Bassa

Da più di cento anni è prodotta con metodi tradizionali che 
prevedono due fasi di fermentazione di circa 60 giorni. 
Matura in botti di condizionamento molto lentamente. 
Prodotta con orzo proveniente dalla Boemia, luppolo ceco di 
Zatec, due tipi di lievito e l'acqua dolce di Praga. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Boccale: 30 – 50  cl Bottiglia: N.D.

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

UN ASSAGGIO DI PRAGA



BELGIO - OLANDA

INDICE
TORNA SU

VALLONIA

FIANDRE
OCCIDENTALI

FIANDRE
ORIENTALI

LINDEMANS

CHIMAY

LEFFE CHOUFFE

HOEGAARDEN

DE BRABANDERE

STELLA ARTOIS

BRASSERIE
DU BOCQ

TIMMERMANS

DELIRIUM

KARMELIET
KWAK

BRUGES

DE HALVE MAAN

BRUXELLES



La storia del birrificio Corsendonk risale al primo Medioevo.

Fondato nel 1398, il Priorato di Corsendonk comprendeva un importante birrificio e una malteria.

A partire dal 1982 il birrificio inizia la sua vera produzione, grazie alla quale ha riacquistato la sua fama.

Rousse Blanche Blond Agnus Tripel Pater Dubbel

BIRRE D’ABBAZIA MATERIE PRIME SELEZIONATE RIFERMENTAZIONE
IN BOTTIGLIA / FUSTO



CORSENDONK ROUSSE
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale 
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO 8 %
FERMENTAZIONE: Alta

Dal color ramato con riflessi rossi. Al naso gli aromi sono 
dolci di caramello e zucchero, con lievi note di lievito e spezie. 
Dolce al palato, anche qui le note percepite sono inizialmente 
quelle dolci di malto e caramello che lasciano spazio ad un 
finale lievemente amaro dato dalla luppolatura gentile.

MALTO: ND
LUPPOLO: ND

IBU: 25

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 – 75 cl Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 33 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

UN SACRO PIACERE



CORSENDONK BLANCHE
TIPOLOGIA: Blanche
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.8 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra di frumento dal color giallo chiaro velato. I profumi sono 
i classici dello stile, con note di frumento, agrumi (limone), 
lievito ed un tocco floreale. Leggera, rinfrescante e beverina, 
al palato si percepiscono le note speziate e soprattutto quelle 
agrumate che ne determinano il finale amaro ed asciutto.

MALTO: ND
LUPPOLO: ND

IBU: 11

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 – 75 cl Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 33 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

UN SACRO PIACERE



CORSENDONK BLOND
TIPOLOGIA: Belgian Blond Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Questa birra ha aromi di luppolo al naso è speziata con note 
di frutta. Al palato è speziata, con un amaro ben bilanciato e 
persistente nel finale.

MALTO: ND
LUPPOLO: ND

IBU: 30

COLORE

€ _________

Bottiglia: N.D.Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 33 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

UN SACRO PIACERE



CORSENDONK AGNUS TRIPEL
TIPOLOGIA: Abbey Tripel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Abbey Tripel prodotta ancora oggi in base alla ricetta 
tradizionale. Dal colore dorato opalescente, al naso gli 
aromi sono speziati, con sentori di lievito e frutta 
matura. Al palato è intensa, con lievi note di luppolo 
che lasciano un piacevole e delicato retrogusto amaro.

MALTO: ND
LUPPOLO: ND

IBU: 15,5

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 – 75 clFusto: N.D. Bicchieri: 33 cl

UN SACRO PIACERE

Disponibili grandi formati



CORSENDONK PATER DUBBEL
TIPOLOGIA: Dubbel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6,5%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra dal color ebano con una schiuma beige abbondante e 
persistente.Il bouquet olfattivo è intenso e complesso: frutta 
matura, caramello, cioccolato, nocciola, lievito. Al palato la 
birra è di media effervescenza con un buon bilanciamento 
tra l’amarezza, i sentori di frutta, il pane tostato, la 
liquirizia, il caffè ed il caramello.

MALTO: ND
LUPPOLO: ND

IBU: 15,5

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 – 75 clFusto: N.D. Bicchieri: 33 cl

UN SACRO PIACERE



Tempelier
Strong Amber

Tempelier
Strong Blond

Tempelier è la birra dei Templari, l’Ordine cavalleresco militare-religioso 
che all’epoca delle Crociate si diffuse dall’Europa al Medio Oriente.

Il logo e l’etichetta richiamano il simbolo dei Templari, una croce rossa 
sopra una forma di scudo.



IBU: 18

COLORE
€ _________

Bottiglia: 33 - 75 clFusto: N.D. Bicchieri: 33 cl

LA BIRRA DEI TEMPLARI

TEMPELIER STRONG AMBER
TIPOLOGIA: Strong Amber Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7,5%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra dal colore ambrato con riflessi dorati, dalla schiuma 
compatta e persistente e dal sapore speziato con un amaro 
reso ben equilibrato dalla rifermentazione in bottiglia.
Il nome “Tempelier” si riferisce ai Cavalieri Templari, 
l'ordine militare-religioso dell'epoca delle Crociate.
Il simbolo della Croce dei Templari, la croce rossa su fondo 
bianco, è infatti presente in etichetta.

MALTO: ND
LUPPOLO: ND



TEMPELIER STRONG BLOND
TIPOLOGIA: Belgian Blond
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7,5%
FERMENTAZIONE: Alta

La Tempelier Blond è la birra dei Templari, l’ordine militare-
religioso all’epoca delle Crociate, il cui simbolo è riportato 
sul bicchiere. Birra bionda fresca, fruttata e luppolata con 
un amaro ben bilanciato. Il carattere luppolato è ottenuto 
grazie all'aggiunta di 4 varietà di luppolo esclusive.

MALTO: ND
LUPPOLO: Saaz, Strisselspalt, Hallertau Mittelfrüh, Amarillo

IBU: 24

COLORE

€ _________

Bottiglia: NDBicchieri: 50 clFusto: Acciaio 20 lt

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

LA BIRRA DEI TEMPLARI



Il birrificio opta 
consapevolmente per i 
luppoli «aroma», anche se 
sono molto più costosi dei 
luppoli «bitter». Questo 
conferisce alla birra un amaro 
raffinato e un aroma 
rinfrescante

Nessuna diluizione. E’ garantito
un gusto completo grazie alla
miscelazione in una sola volta di
tutti gli ingredienti e acqua in
sala di produzione.

La naturale limpidezza e la
stabilità del sapore sono
garantite da 8 giorni di
fermentazione e da 30 giorni
di lagerizzazione a freddo

Nessuna pastorizzazione.
Proprietà nutritive e
organolettiche totalmente
inalterate.
Perché pastorizzare se puoi
non farlo?

SAPORE NATURALE, CARATTERE DECISO

Il 1894 fu un anno molto speciale: fu l'anno in cui nacque l'unica vera Bavik Super Pils. E da allora la 
Bavik Super Pils si è fatta strada verso la qualità e il gusto.



BAVIK SUPER PILS BAVIK SUPER WIT

IL BIRRIFICIO
Forte della sua storia il birrificio De Brabandere guarda al futuro con fiducia. L’Azienda di oggi incarna
il sogno che animava Adolphe De Brabandere quando fondò il birrificio a Bavikhove alla fine del
diciannovesimo secolo. Per la famiglia De Brabandere, fare birra è e sarà sempre un’arte.
L’ambizione del birrificio De Brabandere è la creazione di sensazioni gustative uniche da condividere.
Senza compromessi.



BAVIK SUPER PILS
TIPOLOGIA: Pils
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE: Bassa

Bavik Super Pils nasce nel 1894 e da allora ha sempre 
ricercato la strada della migliore qualità. 
Spicca per la sua fragranza ed aroma unici grazie al suo 
eccezionale processo di produzione e di fermentazione.
La caratterista fondamentale è una rilevabile presenza 
minerale e sapida che la rende rinfrescante e dissetante. Il 
finale è delicatamente erbaceo.

MALTO: Barley Malt.
LUPPOLO: Saaz.

IBU: 24

COLORE € _________

Bottiglia – Lattina: 33 cl

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 – 50  cl

SUPER PILS - SUPER QUALITY



Bicchieri: 25 – 50  cl

BAVIK SUPER WIT
TIPOLOGIA: Blanche
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 5.0%
FERMENTAZIONE: Alta

Classica blanche belga prodotta con la filosofia qualitativa del 
birrificio Brabandere, non pastorizzata e con una lenta 
maturazione. 
L’aggiunta di scorza d’arancia e coriandolo durante l’ultima 
fase della preparazione, aggiungono un tocco distintivo ed una 
piacevole intensità.
Perché il nome? «Wit» rappresenta la volontà di riprodurre 
fedelmente lo stile del territorio fiammingo; infatti il termine 
wit-bier in lingua fiamminga significa «blanche», ovvero birra 
bianca.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE
€ _________

Lattina: 33 clFusto: Acciaio 20 lt

SUPER WIT – SUPER FRESH

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”



KWAREMONT, LA BIRRA DEI 
CICLISTI

Kwaremont è la birra per i leader. 
Ma soprattutto per tutti coloro che amano 
il ciclismo.
Kwaremont è la ricompensa finale dopo 
ogni corsa. Su un percorso  corto o lungo. 
Su ciottoli o asfalto. A un ritmo veloce o 
lento.
Kwaremont si adatta a ogni stagione 
dell'anno.

Un ciclista appassionato non si riposa mai.
È quella passione che ci unisce per 
condividere una rinfrescante Kwaremont e 
un Kware-moment.

RISVEGLIA IL LEADER 
CHE C'E' IN TE 

Kwaremont è proprio come la
salita micidiale dell'Oude
Kwaremont nelle Ardenne
fiamminghe: focosa e piena di
carattere. Questa birra offre
quella scossa di energia che
desideri dopo una pedalata a
tutto fiato.
Cosa troverai? Un finale
distintivo e dissetante con il
6,6% di gradazione alcolica per
far fronte alle pendenze più
ripide.

FERMENTAZIONE
Alta

STILE DI BIRRA
Belgian Ale

COLORE E CHIAREZZA
Colore ambrato con riflesso 
dorato

AROMA E SAPORE
Al naso presenta note speziate e 
fruttate (miele floreale, albicocca), 
al palato subito sapida e minerale 
con una nota amabile nel finale. 



IBU: 32

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 - 75 cl

KWAREMONT
TIPOLOGIA: Belgian Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.6%
FERMENTAZIONE: Alta

Kwaremont prende il nome dal monte Oude Kwaremont,
protagonista della famosa gara ciclistica del Giro delle 
Fiandre. Di colore ambrato con riflesso dorato, al naso 
presenta note speziate e fruttate (miele, floreale, 
albicocca..), al palato subito sapida e minerale con una 
nota amabile nel finale.

MALTO: Barley Malt.
LUPPOLO: Saaz.

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 33  cl

LA BIRRA DEL GIRO DELLE FIANDRE



IBU: 32

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl

KWAREMONT 0.3 ANALCOLICA
TIPOLOGIA: Belgian Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 0.3%
FERMENTAZIONE: Alta

Kwaremont 0.3 è la versione senza alcol di Kwaremont.
Questa bionda «in forma» è piena di carattere, con un gusto 
speziato e un finale dissetante.
Perfetta per godersi una festa in modo responsabile o 
dissetarsi dopo l’allenamento.

MALTO: Barley Malt.
LUPPOLO: Saaz.

Attacco fusto: N.D.

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D

LA BIRRA DEL GIRO DELLE FIANDRE



PETRUS DUBBELPETRUS BLOND PETRUS TRIPEL

LA TRADIZIONE BIRRAIA BELGA

LA TRADIZIONE DEL BELGIO: una blonde belgian ale, una dubbel una tripel.
Petrus Tradition è una famiglia di birre che vuole rappresentare la tradizione birraia belga a pieno:
nello stile e nell’equilibrio dei sapori.

Tre ricette che portano il gusto e l'esperienza in una nuova dimensione, grazie anche al nostro
metodo di produzione tradizionale con i tipici bollitori di rame.



PETRUS BLOND
TIPOLOGIA: Golden Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.5%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra di colore giallo oro, al naso un freschissimo fruttato di 
albicocca e pesca con tracce di tropicale, al palato morbida e 
corposa, ma secca e sapida con un finale delicatamente 
luppolato. 

MALTO: Barley Malt.
LUPPOLO: Saaz.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: 33  cl Bottiglia: 33 – 75 cl

Attacco fusto: N.D.

LA BIRRA E LE GRANDI BOTTI



PETRUS DUBBEL
TIPOLOGIA: Dubbel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.0%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra di colore rubino intenso, al naso presenta note di 
cioccolato e caffè con tracce di prugna, al palato morbida e 
densa con sentori di cioccolato fondente e una traccia alla 
liquirizia, il finale è  secco e piacevolmente amaro di 
tostatura.

MALTO: Barley Malt.
LUPPOLO: Saaz.

IBU: 26

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 clBicchieri: 33  cl

LA BIRRA E LE GRANDI BOTTI

Fusto: N.D.

Attacco fusto: N.D.



PETRUS TRIPEL
TIPOLOGIA: Tripel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.0%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra tripel unica, prodotta con 3 luppoli aromatici europei. 
Al naso note fruttate (albicocca, banana, tropicale), al palato 
morbida e secca con piacevole retrogusto speziato, il finale è 
amabile.

MALTO: Barley Malt.
LUPPOLO: Saaz.

IBU: 28

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 - 75 clFusto: N.D. Bicchieri: 33  cl

LA BIRRA E LE GRANDI BOTTI



Birra invecchiata in botti di quercia

Da botti antiche Patrimonio
dell Unesco

Da botti antiche patrimonio dell’Unesco nascono le 
Petrus Sour Beer, birre con radici che risalgono a 
secoli fa, prodotte in Belgio secondo la migliore 
tradizione birraia.
Nonostante la sua età, Petrus Sour è giovane nel 
cuore!

Sono birre maturate a lungo, autentiche, prodotte 
secondo le migliori tradizioni della produzione delle 
sour beer belghe. 
Nascono per le persone con palati raffinati 
desiderose di esplorare nuovi confini, scoprendo 
una produzione antica e storica con le sue 
peculiarità. 
Il mastro birraio usa la misteriosa microbiologia che 
si svolge nelle botti di rovere per regalarci prodotti 
unici. 
Questa è davvero scienza con un tocco di magia. 

PETRUS 
RED 

PETRUS 
AGED PALE 

NITRO CHERRY 
CHOCOLATE

È qui che invecchiamo la birra per 2 anni in botti di quercia.
Ognuna contiene 220 ettolitri ed è realizzata in rovere 
francese.



IBU: 27

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: 33  cl Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

PETRUS AGED PALE 
TIPOLOGIA: Sour Beer
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.3%
FERMENTAZIONE: Alta con maturazione in botti di rovere

Birra maturata per 24 mesi in botti di rovere, il sapore risulta fresco 
ed acidulo. Michael Jackson, il più famoso «beer hunter», ha scelto 
questo nome alla fine degli anni ‘90 ed è stato il primo a vendere 
questa birra all’interno del suo Club di estimatori. Oggi è ancora il 
riferimento per le Sour beer (birre acide) in America.

MALTO: Barley Malt.
LUPPOLO: Saaz.

LA BIRRA E LE GRANDI BOTTI



IBU: 28

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: 33  cl Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

PETRUS RED 
TIPOLOGIA: Sour Beer
NAZIONE:Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.0%
FERMENTAZIONE: Alta con maturazione in botti di rovere

Birra maturata per 24 mesi in botti di rovere, 85% double brune ale
con ciliegie 15% Petrus aged pale. Per gli amanti delle birre fruttate, 
che offre un equilibrio ideale tra dolce e acido.

MALTO: Barley Malt.
LUPPOLO: Saaz.

LA BIRRA E LE GRANDI BOTTI



PETRUS NITRO CHERRY CHOCOLATE
TIPOLOGIA: Nitro Quadrupel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.5%
FERMENTAZIONE: Alta

Questa birra ottiene il suo carattere complesso grazie ai malti 
tostati e alle ciliegie, ma ciò che la rende davvero unica è la 
tecnologia utilizzata dai mastri birrai per aggiungere azoto nella 
bottiglia. Le deliziose note di cioccolato, caffè e ciliegie 
prenderanno il sopravvento sui vostri gusti!

MALTO: Barley Malt.
LUPPOLO: Saaz.

IBU: 28

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: 33  cl Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

LA BIRRA E LE GRANDI BOTTI



UN SAPORE CHE RAPISCE TUTTI I CUORI
Dangerousse è una sirena dolce che tutti non vedono l’ora di incontrare. La seduzione è un gioco 
per lei, e tutti i marinai saranno d'accordo. Una birra liscia ma potente che ti farà rallegrare il cuore. 

LASCIATI SEDURRE!
Dangerousse va servita fresca ma non troppo fredda. Dopotutto, ha il sangue caldo e da fredda non 
rilascerebbe completamente la ricchezza dei suoi aromi tostati con note di caramello. Rimani 
sempre vigile, perché nonostante la sua apparente leggerezza e bevibilità, bastano pochi bicchieri 
per farti capovolgere. Goditi Dangerousse come un marinaio solitario in alto mare che desidera una 
sirena come compagna o, una volta sulla terraferma, come accompagnamento a un pasto delizioso.

FERMENTAZIONE
Alta

STILE DI BIRRA
Belgian Dubbel

COLORE E CHIAREZZA
Ambrato con riflesso ramato

AROMA E SAPORE
Corpo pieno ed aroma di malto tostato 
con un pizzico di caramello e nel finale si 
riconosce una delicata speziatura.



Bicchieri: 25 -50  cl

DANGEROUSSE RED
TIPOLOGIA: Belgian Dubbel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6,5%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra di colore ambrato, corpo pieno ed aroma di malto 
tostato con un pizzico di caramello e nel finale si riconosce 
una delicata speziatura.
Nonostante la sua apparente leggerezza e bevibilità, bastano 
pochi bicchieri per lasciare il segno…
Goditi Dangerousse come un marinaio solitario in alto mare 
che desidera una sirena come compagna o, una volta sulla 
terraferma, come accompagnamento a un pasto delizioso.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE
€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt

SEDUCENTE TENTAZIONE

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

Bottiglia: 33 cl



BRUGSE ZOT 
BLOND

BRUGSE ZOT 
DUBBEL

L'AUTENTICA BIRRA 
DELLA CITTÀ DI BRUGES!

Al giorno d'oggi, Brugse Zot, insieme 
a Straffe Hendrik, è l'unica birra 
prodotta nel centro di Bruges. Si 
tratta di una birra naturale che 
prevede l'uso esclusivo di migliori 
ingredienti. 

Il birrificio De Halve Maan, è una 
garanzia di qualità e sapore eccellenti.

L’impronta dell’acqua di Bruges è 
distintiva, risentendo della vicinanza 
del mare del nord, nelle birre 
ritroviamo note speziate e minerali 
caratteristiche e tipiche.

TRADIZIONE E MODERNITA’ NELLA 
STORIA BIRRAIA DI BRUGES  



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl - 75 cl

BRUGSE ZOT BLOND
TIPOLOGIA: Belgian Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.0%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra chiara ad alta fermentazione dalla ricca schiuma e 
dall’aroma fruttato. E’ prodotta utilizzando quattro varietà di 
malti speciali e due di luppoli, che la rendono unica per gusto 
e caratteristiche. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: KEY-KEG

Fusto: KEY-KEG 20 lt Bicchieri: 33 -50 cl

IL FOLLETTO GENIALE DI BRUGES



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl – 75 cl

BRUGSE ZOT DUBBEL
TIPOLOGIA: Abbey Dubbel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.5%
FERMENTAZIONE: Alta

Dubbel Ale belga di colore rosso rubino con riflessi ramati.
È la versione scura della birra di Brugse, prodotta con 6 
varietà di malti speciali. Molto amata dagli intenditori per la 
sua complessità data da note di caramello speziato e leggero 
affumicato che ne completano l’aroma. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: KEY-KEG

Fusto: KEY-KEG 20 lt Bicchieri: 33 -50 cl

IL FOLLETTO GENIALE DI BRUGES



La “BlanchedeBruges” ètornata a essere
una delle bière blanche prodotte dalla
famiglia Vanneste, un prodottoche riflette
l’esperienza di cinque generazioni di
produttoridellatipicabièreblanche.

All’inizio del 2019, Xavier Vanneste,
amministratore delegato de birrificio “De
Halve Maan”, ha concluso un accordo con
Alken-Maes (Heineken) per riportare la
birra “Brugs” allesueradici, producendola
secondo la ricetta tradizionale nel centro
della città di Bruges e assegnandole il
nomeoriginariodi “BrugsTarwebier”.

Sulla nuova etichetta è stato aggiunto il
logo del birrificio “De Gouden Boom”, in
modo tale che gli abitanti di Bruges
riconoscessero la loro originale bière
blanche di un tempo. È stato incluso
nell’immagine anche lo scudo della
famiglia Vanneste, rimarcando le cinque
generazioni di mastri birrai.



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: KEY-KEG 20 lt Bicchieri: 25 - 40 - 50 cl Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: KEY-KEG

BLANCHE DE BRUGES
TIPOLOGIA: Blanche 
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.8%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra di frumento ad alta fermentazione di colore chiaro 
opalescente e non filtrata. Al naso sentori di coriandolo e 
agrumi con note fruttate e speziate. In bocca è secca, 
leggermente acidula e molto dissetante con tracce sapide e 
minerali.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA GRANDE BLANCHE RITROVATA



HERITAGEWILDQUADRUPELTRIPEL

Straffe Hendrik è una birra corposa, potente e completa con i suoi sentori di malto e luppolo. 

La famiglia Straffe Hendrik comprende una Tripel e Quadrupel le quali sono le basi da cui si 
producono stagionalmente le Heritage e le Wild, evoluzioni straordinarie ottenute con 

maturazione in botte per la Heritage e con rifermentazione con lieviti selvaggi in bottiglia 
per la Wild. 

Si tratta di birre ad alta fermentazione, prodotte grazie a una delicata miscela di speciali 
varietà di malto della migliore qualità che garantisce una splendida evoluzione del sapore 

nel corso degli anni.

Al giorno d’oggi, Straffe Hendrik è 
l'unica autentica birra di Bruges, 

fabbricata nell'ultimo birrificio storico 
ancora attivo nel centro della città.

LA  PIU’  ANTICA  BIRRA  DI  BRUGES



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl – 75 cl

STRAFFE HENDRIK TRIPEL
TIPOLOGIA: Abbey Tripel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 9.0%
FERMENTAZIONE: Alta

Straffe Hendrik è una Tripel Ale belga prodotta secondo 
un’antica ricetta che comprende un’attenta selezione di sei 
varietà di malto e due di luppolo. Potente e secca con un 
sensazione gustativa sorprendente che spazia dalle 
sensazioni amabili a quelle più secche leggermente luppolate.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: Saaz e Styrian Goldings

Attacco fusto: KEY-KEG

Fusto: KEY-KEG 20 lt Bicchieri: 33 cl

POTENTE E DECISA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: KEY-KEG 20 lt Bicchieri: 33 cl Bottiglia: 33 cl – 75 cl

STRAFFE HENDRIK QUADRUPEL
TIPOLOGIA: Abbey Quadrupel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 11.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Straffe Hendrick Quadrupel è una birra scura ad alta 
fermentazione ricca ed intensa.. Questa Quadruppel
combina un gusto definito con ricchezza  e pienezza degli 
aromi ed un accenno di toni fruttati. Densità ed elevato 
grado alcolico.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: KEY-KEG

POTENTE E DECISA



IBU: 30

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt – BIB 18 lt Bicchieri: 20 – 40 cl Bottiglia: 33 cl

STELLA  ARTOIS
TIPOLOGIA: Premium Lager
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 5%
FERMENTAZIONE: Bassa

Stella Artois è il simbolo della cultura birraria belga con il suo 
sapore distintivo e riconoscibile.
Il gusto, fresco e piacevolmente amaro, la rende diversa da 
tutte le altre premium lager.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA – “BIB-PURE DRAFT”

JOIE DE BIER NEL MONDO



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 25 – 50 cl Bottiglia: N.D.

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

JUPILER
TIPOLOGIA: Belgian Pils
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE: Bassa

Classica pils belga, a bassa fermentazione, con un leggero 
gusto vellutato e maltato con un retrogusto secco-amaro. Dal 
gusto raffinato, leggermente luppolato e rinfrescante che la 
rende particolarmente indicata per la stagione estiva.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA PIÙ BEVUTA DA SEMPRE IN BELGIO



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 20 – 40 cl Bottiglia: N.D.

LOBURG
TIPOLOGIA: Premium Lager
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 5,7%
FERMENTAZIONE: bassa

Loburg, considerata lo champagne delle birre. È l’unica con il 
perlage così particolare. È una birra corposa ed equilibrata 
con un finale piacevolemente luppolato. Fa parte della 
tipologia delle Lager ed è una Premium dal gusto delicato e 
raffinato. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: Fiore di Saaz

CLASSE ED ELEGANZA BELGA

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: BIB 18 lt Bicchieri: 25 – 33 cl Bottiglia: 33 cl

LEFFE BLONDE
TIPOLOGIA: Blonde Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6,6 %
FERMENTAZIONE: Alta

Leffe Bionda è un’autentica birra d’abbazia, dal gusto dolce e 
al contempo leggermente amaro, che si può assaporare in 
ogni momento della giornata.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: BIB-PURE DRAFT

DAL 1240 A NOTRE DAME DE LEFFE



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” – “BIB-PURE DRAFT”

Fusto: Acciaio 20 lt – BIB 18 lt Bicchieri: 25 – 33 cl

DAL 1240 A NOTRE DAME DE LEFFE

LEFFE ROUGE
TIPOLOGIA: Belgian Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.6%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra dal colore ambrato, presenta una schiuma abbondante e 
persistente. L'olfatto è intenso e richiama il caffè tostato, con 
sentori di frutta candita e paglia bagnata. Il gusto rivela un 
corpo caldo e morbido, in cui il malto lascia il posto ad un 
retrogusto erbaceo.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.



Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

Fusto: Acciaio 20 lt

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 clBicchieri: 25 – 33 cl

DAL 1240 A NOTRE DAME DE LEFFE

LEFFE AMBRÉE
TIPOLOGIA: Belgian Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.6%
FERMENTAZIONE: Alta

Una birra d’abbazia che si distingue dalle altre presenti sul 
mercato grazie al sapore di malto tostato e lievemente 
luppolato. Birra dal colore ambrato ramato, al naso sentori 
speziati, al palato malto tostato e note leggere di luppolo.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.



Fusto: Acciaio 20 lt 

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl

HOEGAARDEN
TIPOLOGIA: Belgian Blanche
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.8%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra blanche , naturalmente velata, chiarissima, quasi  
bianca con un cappello di schiuma bianco e denso. Il suo 
aspetto deriva dall’uso di grano non maltato, dalla doppia 
fermentazione e dall’assenza di filtrazione. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Bicchieri: 25 – 50 cl

BLANCHE DELLA RINASCITA E DELLA TRADIZIONE

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”



KWAK
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.4 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra dal colore rosso rubino scarico, dal profumo di 
cereale maltato con toni caldi in cui si evidenziano il  
caramello e un leggero affumicato. Nota finale amabile e 
speziata.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 - 33 cl Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

LA BIRRA DEL COCCHIERE



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 30 cl Bottiglia: 33 cl

KARMELIET TRIPEL
TIPOLOGIA: Abbey Tripel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

La Triple Karmeliet è tuttora prodotta secondo 
un’autentica ricetta del 1679 originaria dell’antico 
monastero Carmelitano Dendermonde, che prevedeva 
l’uso di 3 cereali: orzo ma anche frumento ed avena. 

MALTO: Orzo, Frumento, Avena.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”

TRE CEREALI PER UNA GRANDE BIRRA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 75 cl

Attacco fusto: N.D.

DEUS BRUT DES FLANDRES
TIPOLOGIA: Biére Brut
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 11.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Straordinaria e spumeggiante, rifermentata in bottiglia e curata, secondo 
la tradizione del “metodo champenoise”.  Le sue caratteristiche floreali 
così eleganti sono dovute all’affinamento, per oltre 15 mesi, in fredde e 
rocciose cantine. Il suo aroma fruttato, intenso e persistente, unito ad un 
sottile perlage, la rendono unica e stimolante.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LO SPUMANTE D’ORZO DELLE FIANDRE



IBU: 11

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 -75 cl

Attacco fusto: N.D.

BLANCHE DE NAMUR
TIPOLOGIA: Belgian White / Witbier
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.5%
FERMENTAZIONE: Alta

Le biéres blanches sono state riscoperte recentemente, 
ma la loro ricetta ha circa quattro secoli di vita e 
contempla lieviti in sospensione. Dal colore molto chiaro, 
quasi bianco, dato dall’utilizzo del frumento come cereale 
di base. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA BLANCHE DELLA VALLONIA



IBU: 20

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 cl – 33 cl Bottiglia: 33 - 75 cl

LA CHOUFFE BLOND
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra dal colore giallo intenso con riflessi dorati. Si 
presenta con note fruttate e leggermente speziate in 
bocca. All’olfatto è floreale e maltata, dall’aroma asciutto 
e secco che la rende quasi dissentante.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LE FAVOLOSE

Disponibili grandi formati



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 - 75 cl

MC CHOUFFE
TIPOLOGIA: Scotch Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Deliziosa birra dal gusto dolce, fin dal primo sorso denota 
toni caldi e avvolgenti. Lunga e persistente, con sentori di 
spezie aromatiche.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LE FAVOLOSE

Fusto: N.D.



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: 25 – 33 cl Bottiglia: 33

LE FAVOLOSE

LA CHOUFFE HOUBLON
TIPOLOGIA: Belgian Ipa Triple
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 9.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Dal colore giallo-dorato, questa specialità della Chouffe è 
un inno al luppolo. Se ne usano ben tre qualità differenti 
che predominano nel profumo e nell’aroma molto secco. Il 
corpo è forte e rotondo, mentre il retrogusto è 
rinfrescante e molto persistente.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 – 75 cl

ST. FEUILLIEN TRIPLE
TIPOLOGIA: Abbey Tripel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra dall’aroma estremamente ricco, grazie ad una 
combinazione unica di luppolo aromatico, di spezie e di 
lieviti per la rifermentazione in bottiglia. Colore oro 
pallido, schiuma bianca molto abbondante, fine e 
persistente.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA FORZA E L’ABBAZIA

Fusto: N.D.
Disponibili grandi formati



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

ST. FEUILLIEN BRUNE
TIPOLOGIA: Abbey Dubbel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.6 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra ad alta fermentazione dal colore tonaca di frate, dal 
corpo estremamente delicato ed equilibrato. Dal gusto 
leggermente speziato, lascia trasparire una sensazione 
fruttata dal retrogusto secco  e leggermente caramellato. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA FORZA E L’ABBAZIA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bicchieri: 33 cl – 50 cl Bottiglia: 33 cl

DELIRIUM TREMENS
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8,5 %
FERMENTAZIONE: Alta

E’ una birra a tripla fermentazione e ad alta gradazione 
prodotta dalla birreria belga Huyghe, le cui origini 
risalgono al 1654 e che ora esporta all'estero il 65% della 
sua produzione.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

L’ELEFANTINO ROSA

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

Fusto: Acciaio 20 lt



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

DELIRIUM NOCTURNUM
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Versione scura della famosissima Delirium Tremens è una 
birra doppio malto di alta gradazione rifermentata con tre 
tipi di lievito. Aroma luppolato, retrogusto alcolico e note 
calde e vellutate. buon bouquet con note di caramello, 
moca e cioccolato puro. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

L’ELEFANTINO ROSA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 15 lt Bicchieri: 25 cl Bottiglia: 33 cl

MARTIN’S PALE ALE
TIPOLOGIA: English Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 5.8%
FERMENTAZIONE: Alta

I malti caratteristici di questa Ale ambrata interagiscono 
armoniosamente con il luppolo aromatizzato che conferisce 
all’insieme quel gusto amaro e secco così particolare che 
si percepisce al primo sorso ed impartisce carattere e 
personalità, ma senza eccessivo rigore.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

SU ORDINAZIONE

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

CON IL VELIERO ATTRAVERSÒ LA MANICA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: N.D.

MC DOUGLAS RED
TIPOLOGIA: Strong Lager
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.9%
FERMENTAZIONE: Bassa

Di impronta aromatica elevata anche a livello olfattivo con 
sentori di caramello speziato e fruttato, ma con una 
grande bevibilità dovuta all’uso della bassa fermentazione. 
Retrogusto dolce amaro molto gradevole, impronta 
speziata e secca e il sapore è lievemente caramellato

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Bicchieri: 28 – 56 cl

LA MANO BELGA E L’IDEA ANGLOSASSONE

Fusto: Acciaio 15 lt

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

ST. BERNARDUS PATER 6
TIPOLOGIA: Abbey Dubbel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.7 %
FERMENTAZIONE: Alta

Questa birra ha il colore delle castagne ed è una vera specialità 
come birra d’abbazia. La sua schiuma è ricca e cremosa, i suoi 
aromi e profumi ricordano la frutta secca come la noce e le 
mandorle. L’aroma spazia tra sentori di speziato e legno di 
rovere ed il finale è lievemente tostato e secco.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA QUALITÀ DELLA STORIA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

ST. BERNARDUS TRIPEL 7
TIPOLOGIA: Abbey Tripel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra artigianale a tripla fermentazione dal colore oro-ambra e 
dalla schiuma cremosa e persistente. 
Possiede un marcato sentore di spezie e un tocco di pepe finale. 
Dolce e delicata lascia percepire una nota agrumata di luppolo 
secco per lungo tempo.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA QUALITÀ DELLA STORIA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

ST. BERNARDUS  ABT 12
TIPOLOGIA: Abbey Quadrupel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 10.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Ha un aroma fruttato, pieno di sapori complessi ed eccelle per il 
suo lungo finale agrodolce con un morso luppolato. È una birra 
molto equilibrata, con un gusto corposo e un perfetto equilibrio 
tra maltato, amaro e dolce. Una delle ricette originali dai tempi 
della produzione della licenza per i monaci trappisti di 
Westvleteren

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA QUALITÀ DELLA STORIA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

BLOEMENBIER
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Dal colore giallo oro intenso, questa birra è delicata e dolce con 
una buona morbidezza. Il suo aroma è floreale e fruttato, con 
sentori evidenti di albicocca. 
Il retrogusto è rinfrescante e piacevole.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

DOLCE COME UN MAZZO DI FIORI



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

ABBAYE DES ROCS
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 9.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Dal colore rosso rubino scuro, questa birra viene brassata con sette tipi di malto. Il 
suo aroma ricorda quello di un vino rosso, caldo ed avvolgente con un finale fruttato. 
Estremamente profonda, matura e mistica. Può essere classificata tra le più grandi 
birre d’abbazia.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

COMPLESSA E NATURALE

SU ORDINAZIONE



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

CUVÈE DES TROLLS
TIPOLOGIA: Belgian Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.0%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra chiara dalla schiuma delicata e mediamente persistente. Gusto 
decisamente luppolato e maltato. Sapiente è l’utilizzo del luppolo e delle 
cortecce d’arancia essicate, elementi che conferiscono a questo 
prodotto un retrogusto amarognolo ma al contempo fresco e profumato.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

ESPLODE LA PRIMAVERA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

OMER 
TIPOLOGIA: Belgian strong ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.0%
FERMENTAZIONE:Alta

OMER. Traditional Blond è una birra fermentata con fermentazione secondaria in 
bottiglia, prodotta secondo una ricetta originale. Contiene ingredienti accuratamente 
selezionati, come l'orzo maltato di alta qualità proveniente dalla regione della Loira 
(Francia) e tre varietà di luppolo aromatico. È una birra dal sapore pieno con un 
aroma fruttato e una sottile amarezza.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA TRADIZIONE CHE CONTINUA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

BIÈRE DU BOUCANIER GOLDEN ALE
TIPOLOGIA: Belgian Strong  Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 11.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

In bocca la Biere Du Boucanier sprigiona i gusti fruttati già notati 
all´olfatto, inoltre il tasso alcolico che si assesta sugli 11% vol. non 
uccide i sapori, anzi, accompagna con note dolciastre verso il finale 
dove il lievito fa da sovrano indiscusso. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

SU ORDINAZIONE

LA POTENZA DEL BUCANIERE



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

DUVEL
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Duvel è una birra naturale con una amarezza sottile, un gusto 
raffinato e un carattere distintivo . Il processo di fermentazione 
unico, che richiede circa 90 giorni, garantisce una delicata 
effervescenza e un sapore dolce piacevole con un retrogusto 
leggermente amaro.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

UN DIAVOLO DI BIRRA!



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

DUVEL 666
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.6% 
FERMENTAZIONE: Alta

Fresca e delicata, dal corpo rotondo e dall’aroma piacevolmente 
fruttato. Equilibrato e rinfrescante, Rifermentata in bottiglia secondo 
la tecnica Duvel si caratterizza per un caldo giallo dorato ripreso 
anche dai colori dell’etichetta che ne rispecchia il carattere fresco 
ed elegante. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: Saaz e Styrian Golding

UN DIAVOLO DI BIRRA!



Si tratta dei monaci appartenenti all'Ordine
Cistercense della Stretta Osservanza,
fondato nella seconda metà del seicento dal
religioso francese Armand Jean Le
Bouthillier de Rancé, che dopo alcuni anni
vissuti nello stato ecclesiastico senza
vocazione, decise di prendere i voti e
rifondare l'ordine cistercense dell'abbazia di
Notre-Dame de la Trappe, situata nella bassa
Normandia. Il suo modello monastico, basato
su regole molto rigide, venne adottato in
seguito anche da altri monasteri. Oltre alla
vita contemplativa ed allo studio, tra le
attività principali di quest'ordine c'erano e
tuttora ci sono attività manuali ed agricole,
tra cui la produzione di prodotti artigianali
quali vino, olio e birra. Nonostante la
presenza di molti altri monasteri che
fabbricavano birra, quella prodotta dai
monaci trappisti è sempre stata una delle più
apprezzate ed imitate, soprattutto nel
periodo successivo alla rivoluzione francese,
quando la sua produzione subì un forte freno.
Fortunatamente nel novecento è nata
l'Associazione Internazionale Trappista, con
lo scopo di tutelare tutti i prodotti (birre,
distillati, formaggi, oli, ecc...) di origine
trappista tramite un apposito marchio.

INDICE
TORNA SU



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 – 33 cl Bottiglia: 33 cl

CHIMAY DORÈE
TIPOLOGIA: Belgian Ale 
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.8 %
FERMENTAZIONE: Alta

E’ la birra consumata quotidianamente dai frati, dalla 
gradazione alcolica meno elevata delle altre birre 
prodotte. Birra dal colore dorato carico molto nebbioso, 
per non dire “torbido”, con schiuma molto fine e poco 
persistente. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

LA QUALITÀ MISTICA DEI TRAPPISTI



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl

CHIMAY TRIPEL 
TIPOLOGIA: Abbey Tripel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

La famosissima birra trappista conosciuta in tutto il 
mondo dal leggero aroma fruttato di albicocca prodotto 
dalla fermentazione. E’ una birra ad alta fermentazione 
con rifermentazione in bottiglia non pastorizzata. Birra 
prodotta sin dal 1862 presso l'abbazia di Chimay.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 – 33 cl

LA QUALITÀ MISTICA DEI TRAPPISTI

Disponibili grandi formati



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl

CHIMAY ROUGE
TIPOLOGIA: Abbey Dubbel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra dal colore rosso mogano che sviluppa una schiuma 
molto compatta e persistente. Al naso propone un'intensa 
profumazione fruttata con precise sensazioni di frutti di 
bosco, spezie e di aromi di sottobosco. La dolcezza iniziale 
del malto si fonde con l'amaro gradevole del luppolo, che 
resta la lunga nota finale. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 – 33 cl

LA QUALITÀ MISTICA DEI TRAPPISTI



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl

CHIMAY BLEUE
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 9.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra dalla schiuma fitta e cremosa. Sentori di fresche 
note fruttate e persistenti che si integrano con le note 
dolci del malto. Corpo fantastico molto ben strutturato. La 
prima fermentazione della birra viene completata 
all'interno delle mura dell’abbazia

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO A “SCIVOLO/SLITTA”

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 – 33 cl
STAGIONALE

LA QUALITÀ MISTICA DEI TRAPPISTI

Disponibili grandi formati



IBU: N.D.

COLORE € _________

Bottiglia: 33 cl

CHIMAY VERDE
TIPOLOGIA: Trappist Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 10 %
FERMENTAZIONE: Alta

Colore dorato, schiuma compatta e candida, aroma leggermente
fruttato e speziato, gusto piccante e leggermente amaro.
Questa brassata all'interno dell'abbazia come le sue sorelle, è al
tempo stesso corposa e delicata. Viene prodotta con ingredienti
al 100% naturali. Il suo sapore unico, originale, riccamente
segnato da note fruttate con sentori di lievito è pienamente in
armonia con i sapori speziti e la fragranza luppoli nobili.
Distillata per celebrare i 150 anni dell’abbazia.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: N.D.

Fusto: N.D. Bicchieri: 25 – 33 cl

LA QUALITÀ MISTICA DEI TRAPPISTI



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

ROCHEFORT 6 
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Storica e pregiata, questa birra trappista ti cattura per intensi aromi di 
cioccolato e vaniglia, mentre in bocca arrivano evidenti note speziate 
con sentori di frutta matura e miele. il finale equilibrato lascia al palato il 
piacere del luppolo.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA FORZA DELLA TRADIZIONE TRAPPISTA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

ROCHEFORT 8 
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 9.2 %
FERMENTAZIONE: Alta

E’ la birra più prodotta, e anche quella più venduta: rappresenta da sola i 
2/3 della produzione globale del monastero. Brassata per la prima volta 
nel 1954 per un importante cliente di allora, si rivelò talmente “speciale” 
che entrò da subito nella produzione stabile del birrificio. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA FORZA DELLA TRADIZIONE TRAPPISTA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

ROCHEFORT 10 
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 11.3 %
FERMENTAZIONE: Alta

Le sensazioni del palato: malto, sempre e dovunque, frutta matura, 
spezie, pepe e cannella, un po’ di cioccolato e liquirizia, lievito, ma non in 
ordine sparso: ognuno di questi al momento giusto e al posto giusto, 
senza doppioni né sovrapposizioni. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA FORZA DELLA TRADIZIONE TRAPPISTA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: 33 cl Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

ORVAL
TIPOLOGIA: Belgian Ale 
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.2 %
FERMENTAZIONE: Alta

Orval è probabilmente la birra trappista più conosciuta nel mondo.
L’aspetto tipico della Orval è il colore biondo con riflessi arancioni e la schiuma 
bianca persistente. Al naso presenta sentori di arancia e susine, oltre a sentori 
speziati e di lievito. In bocca sapori complessi, dall’amaro del luppolo alle note 
agrumate e fruttate. Di media carbonatura, la Orval Trappist Ale è una birra 
complessa e di ottima fattura, che ben si adatta alla maturazione.

MALTO: pale chiaro, Cara
LUPPOLO: Hallertau, Styrian Goldings e Strisselspalt

LA STORIA DI MATILDE E IL MONASTERO



IBU: 28

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20lt Bicchieri: 33 cl. Bottiglia: 33 cl

WESTMALLE DUBBEL
TIPOLOGIA: Abbey Dubbel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra trappista di colore rosso rubino intenso, 
maltata e fruttata. 
Il gusto è intenso, sentori di caramello e di frutta con 
un finale lungo ed asciutto con un retrogusto 
piacevolmente luppolato. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

ORGOGLIO DEI TRAPPISTI

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA”



IBU: 30

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: 33 cl. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

WESTMALLE EXTRA
TIPOLOGIA: Trappist Single
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4,8 %
FERMENTAZIONE: Alta

Ideata da una ricetta del 1836, la Westmalle Extra è tradizionalmente prodotta due 
volte all’anno ed è destinata ai monaci che abitano a Westmalle. La terza birra di 
Westmalle è una trappist single, o enkel, dotata di una moderata gradazione alcolica. 
Di colore giallo dorato e dotata di una densa schiuma bianca, questa birra è 
caratterizzata dai tipici lieviti belga. Al naso emergono le note maltate di pane e 
cereali, seguiti da profumi floreali ed erbacei. Birra delicata e scorrevole, 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

ORGOGLIO DEI TRAPPISTI



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

LA TRAPPE BLOND
TIPOLOGIA: Belgian Ale
NAZIONE: Olanda
GRADO ALCOLICO: 6.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra  chiara dal colore dorato, vanta un’aroma ricco, fruttato e fresco; e un 
leggero sapore maltato e dolce. Sapore è leggermente amaro con un retrogusto 
amichevole. Una miscela ben bilanciata di complessità e semplicità.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

 IL SAPERE DEI MONACI



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

LA TRAPPE DUBBEL
TIPOLOGIA: Abbey Dubbel
NAZIONE: Olanda
GRADO ALCOLICO: 7.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra a doppia fermentazione, presenta un color rubino intenso ed una schiuma 
ricca e cremosa. Possiede un carattere aromatico di prugna matura ed un 
profumo di lievito. Il finale è secco e rinfrescante. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

 IL SAPERE DEI MONACI



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

LA TRAPPE TRIPEL
TIPOLOGIA: Abbey  Tripel
NAZIONE: Olanda
GRADO ALCOLICO: 8.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Specialità a tripla fermentazione, dal bellissimo colore dell’ambra, dal profumo 
lievemente speziato. In bocca è ricca e complessa e al tempo stesso dolce e 
amara. Il finale ricorda la banana ed il retrogusto è piacevolmente secco

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

 IL SAPERE DEI MONACI



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

LA TRAPPE QUADRUPEL
TIPOLOGIA: Abbey Quadrupel
NAZIONE: Olanda
GRADO ALCOLICO: 10.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra trappista dal colore ambrato scuro "mogano" con una schiuma fine, non 
molto copiosa ma di buona persistenza. Il corpo è possente e ricco di sfumature 
che spaziano dal malto dolce alla cannella e zenzero.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

 IL SAPERE DEI MONACI

SU ORDINAZIONE



SOUR & SPONTANEUS

INDICE
TORNA SU



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 25 cl

Attacco fusto: N.D.

LINDEMANS FRAMBOISE
TIPOLOGIA: Lambic Fruit
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 2,5%
FERMENTAZIONE: Spontanea

L'aspetto di questa birra eccezionale è pari solo al suo gusto! Per rendere la 
nostra Framboise, aggiungiamo succo di lampone che gli conferisce un aroma 
fruttato delicato e un bel colore rosa scuro. La nota acida che 
contraddistingue ogni lambic la rende dissetante, rinfrescante e mai 
stucchevole. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

INTENSITÀ E VARIETÀ DEL LAMBIC



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 25 cl

Attacco fusto: N.D.

LINDEMANS KRIEK
TIPOLOGIA: Lambic Fruit
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 3,5%
FERMENTAZIONE: Spontanea

Si tratta di una Lambic, tipica birra belga a fermentazione spontanea e 
rifermentata in bottiglia, che deve la gradevolezza del suo gusto e del suo 
aroma all'aggiunta di amarene di pregiata qualità provenienti dalla vicina 
Germania. Le ciliegie vengono lasciate in infusione nella birra per diversi mesi, 
generando una rifermentazione dovuta agli zuccheri dei frutti. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

INTENSITÀ E VARIETÀ DEL LAMBIC



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 25 cl

Attacco fusto: N.D.

LINDEMANS PECHERESSE
TIPOLOGIA: Lambic Fruit
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 2,5%
FERMENTAZIONE: Spontanea

Come suggerisce il nome, Pecheresse è una birra lambic arricchita con succo 
di pesca. Fresca e dissetante perfetta d’estate. Una birra prodotta con 
l’aggiunta di pesche, dal  colore dorato e dal sapore brillante e corposo, così 
come un buon equilibrio tra il sapore dolce della pesca e l'asprezza delle 
lambic.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

INTENSITÀ E VARIETÀ DEL LAMBIC



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 35,5 cl

Attacco fusto: N.D.

LINDEMANS FARO
TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4,5 %
FERMENTAZIONE: Spontanea

la Lambic è delle birre più antiche del mondo. Secondo alcuni, è anche la 
migliore, anche se la sua caratteristica acidità non soddisfa tutti i palati. Per 
compensare questa acidità, alcuni hanno deciso di aggiungere lo zucchero ad 
esso. Così Faro è nata. fruttata con note di albicocca e miele, regala leggere 
note acidule per poi chiudere con una buona salivazione.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

INTENSITÀ E VARIETÀ DEL LAMBIC



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 37,5 cl

Attacco fusto: N.D.

LINDEMANS OLD GUEUZE CUVÉE RENÉ
TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6,0 %
FERMENTAZIONE: Spontanea

Gueuze Cuvée René è uno dei gioielli della nostra birreria. Con il suo colore dorato, il 
suo splendore e i suoi aromi di sherry, la rendono la regina delle gueuze. Questa 
Gueuze è una miscela di lambic maturata in grandi botti di rovere chiamati foudres. 
Rifermentata in bottiglia per 6 mesi, ottiene un colore dorato ed è leggermente 
frizzante. Conservata in una cantina per alcuni anni, diventa veramente eccezionale! 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

INTENSITÀ E VARIETÀ DEL LAMBIC



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

TIMMERMANS TRADITION BLANCHE LAMBICUS
TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.5 %
FERMENTAZIONE: Spontanea

La Timmermans Tradition Blanche Lambicus è una birra assolutamente unica al 
mondo. Viene prodotta su una base di lambic, alla quale si associa il processo di 
birrificazione delle birre a base di malto di frumento. Attraverso l’aggiunta di 
ingredienti speziati, come il coriandolo o delle bucce di arancia seccate, si ottiene una 
birra dal sapore fruttato, leggera, sapientemente ‘torbida’ e sottilmente ‘speziata’. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

STORIA E PRESTIGIO CHE CONTINUA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

TIMMERMANS FARO
TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.0 %
FERMENTAZIONE: Spontanea

è la birra più giovane che si ottiene dalla fermentazione spontanea. 
subito dolce, fruttata con note di albicocca e miele, regala leggere note 
acidule per poi chiudere con una buona salivazione . 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

STORIA E PRESTIGIO CHE CONTINUA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 37,5 cl

Attacco fusto: N.D.

TIMMERMANS OUDE GUEUZE
TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE:Belgio
GRADO ALCOLICO: 5.5 %
FERMENTAZIONE: Spontanea

Il gusto particolare della Timmermans Oude Gueuze nasce da una preparazione 
tradizionale che rispetta le regole dell’arte birraia. Si tratta di un melange di vecchia 
lambic, maturata per 3 anni in fusti di legno, e di una lambic giovane. Il maestro 
birraio seleziona amorevolmente le diverse lambic per ottenere un gusto perfetto. 
Una volta prodotta, la Timmermans Oude Gueuze, rifermentata per quattro mesi in 
bottiglia, continua a maturare per 20 anni.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

STORIA E PRESTIGIO CHE CONTINUA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 25 cl

Attacco fusto: N.D.

TIMMERMANS KRIEK BLACK PEPPER
TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.0 %
FERMENTAZIONE: Spontanea

Il sapore inconfondibile della ciliegia si avverte dal profumo molto forte. Prodotta con 
l’uso di tre etti e mezzo di ciliegie ogni litro d’acqua, il suo sapore predominante è 
chiaramente quello di ciliegia. La nota acida che contraddistingue ogni lambic la rende 
dissetante, rinfrescante e mai stucchevole. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

STORIA E PRESTIGIO CHE CONTINUA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 25 cl

Attacco fusto: N.D.

STORIA E PRESTIGIO CHE CONTINUA

TIMMERMANS PECHE
TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.0 %
FERMENTAZIONE: Spontanea

Il potente aroma fruttato della lambic si ricongiunge spontaneamente 
al gusto della pesca, ineluttabile in questa birra originale fatta 
maturare e macerare con sciroppo 100% estratto naturale di pesche. 
Il sapore fruttato e dolce lascia trapelare una punta di amaro 
derivante dal nocciolo e dalla buccia del frutto

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 37,5 cl

Attacco fusto: N.D.

OUD BEERSEL GUEUZE VIEILLE
TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6 %
FERMENTAZIONE: Spontanea

Oud Beersel Oude Geuze è un miracolo della natura, è una miscela armoniosa di birre 
lambic di diverse annate, miscela che produce una birra frizzante ed in linea con la 
tradizione del passato. Unisce da sempre un carattere di piacevole amarezza e di lieve 
acidità. Già nel primo sorso rinfresca la lingua e apre la strada verso il sorprendente 
mondo della fermentazione spontanea.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

 LA PAZIENZA, IL LEGNO, IL TEMPO...



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

GROTTEN SANTE’ 
TIPOLOGIA: Belgian Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Questa elegante birra belga viene fatta maturare nelle botti di rovere in grotte di tufo 
sotto le mura della città di Ypres. Tutto questo si tramuta in sentori speziati e 
piacevoli note di muffa e legno. Il finale è piacevolmente amabile.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

 IL RIPOSO NELLE GROTTE DI YPRES



FRASERBURGH
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INDICE
TORNA SU



IBU: 40

COLORE

€ _________

Fusto: KEY-KEG 20 lt Bicchieri: 30 - 40 cl Bottiglia - Lattina: 33 cl

Attacco fusto: KEY-KEG

BREWDOG PUNK IPA
TIPOLOGIA: IPA
NAZIONE: Scozia
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE: Alta

È una birra che lascia al palato una grande quantità di sapori 
composti da svariati frutti che possono variare dal pino, al 
pompelmo al frutto della passione ed è aiutata nel gusto anche 
dai luppoli. Presenta una schiuma molto corposa e persistente.

MALTO: Extra Pale, Caramalt
LUPPOLO: Ahtanum, Amarillo, Cascade, Chinook, Simcoe, Nelson 
Sauvin

GENIO E FOLLIA SCOZZESE MODERNA



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 15 – 30 lt Bicchieri: 20 – 40 cl Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” - TIPO G “TRIANGOLO” 

TENNENT’S SUPER
TIPOLOGIA: Strong Pale Lager
NAZIONE: Scozia
GRADO ALCOLICO: 9.0%
FERMENTAZIONE: Bassa

E’ una birra strong Lager, una delle birre Lager più forti del  
Regno Unito. Decisa e ad alto grado di piacere, ben equilibrata 
nelle sue componenti, è una birra pensata per un momento 
serale. Ha bisogno di calore e di colore, di spazi dove il tempo 
non ha fretta, ha bisogno di tranquillità. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

DISINIBITA, TRASGRESSIVA, UNDERGROUND 



IBU: 25

COLORE

€ _________

Bottiglia: N.D.

BASS SCOTCH ALE
TIPOLOGIA: Scotch Ale
NAZIONE: Inghilterra
GRADO ALCOLICO: 9.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra ambrata dalla sorprendente complessità, connotata da 
un caratteristico sapore fruttato, a cui fanno da sfondo 
piacevoli sfumature luppolate e, nel finale, toni caramellati.
Pochi sanno che il marchio Bass, il triangolo rosso verso l’alto, 
è stato il primo marchio registrato nel Regno Unito.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO G “TRIANGOLO” 

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 20 – 40 cl

TRADIZIONE INGLESE



IBU: 18

COLORE

€ _________

Bottiglia: N.D.

NEWCASTLE BROWN ALE
TIPOLOGIA: Brown Ale
NAZIONE: Inghilterra
GRADO ALCOLICO: 4.7%
FERMENTAZIONE: Alta

Newcastle Brown Ale si presenta di colore ambrato carico con 
schiuma bianco panna compatta e persistente. È prodotta con 
una miscela unica di malto chiaro e malto caramello più scuro, 
che le conferisce aromi di malto tostato e note di caramello e 
nocciole. Il retrogusto rilascia una nota morbida e delicata
di amaro.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 – 50 cl

LA SOLA ED UNICA

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 



IRLANDA
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8 DEGREES
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INDICE
TORNA SU



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 28 – 56 cl Bottiglia: N.D.

Attacco fusto: TIPO U “HOPKINS” 

GUINNESS STOUT
TIPOLOGIA: Stout
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 4.2%
FERMENTAZIONE: Alta

Prodotta con malto di altissima qualità che viene  tostato a 232 C , 
conferisce il caratteristico colore scuro, tendente al nero. All'olfatto si 
presenta con note di caffè appena tostato. Il sapore è secco, deciso e 
intenso. Questa birra, che di diritto viene considerata la stout numero uno al 
mondo, è caratterizzata da una schiuma densa, molto compatta e 
assolutamente persistente.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

GUINNESS IS GOOD FOR YOU



IBU: N.D.

COLORE
€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: 28 - 56 cl

Attacco fusto: N.D.

GUINNESS DRAUGHT
TIPOLOGIA: Stout
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 4.2% 
FERMENTAZIONE: Alta

Prodotta con malto di altissima qualità che, previa tostatura, conferisce il 
caratteristico colore scuro, tendente al nero. All'olfatto si presenta con 
note di caffè appena tostato. Il sapore è secco, deciso e intenso. Questa 
birra, che di diritto viene considerata la stout numero  uno al mondo, è 
caratterizzata da una schiuma densa, molto compatta e assolutamente 
persistente.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

GUINNESS IS GOOD FOR YOU

Lattina Draught: 33 cl



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: 56 cl Bottiglia: 50 cl

Attacco fusto: N.D.

GUINNESS WEST INDIES PORTER
TIPOLOGIA: Porter
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 6 %
FERMENTAZIONE: Alta

Nel 1801, i mastri birrai Guinness, accettarono la sfida di creare una 
Porter che potesse mantenere le sue qualità nella stiva di una nave per 4-
5 settimane di viaggio in climi tropicali. Sulla base della antica ricetta di 
allora ecco la nuova West Indies Porter, Si tratta di una Porter, molto 
luppolata e con note di caramello e cioccolato.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

GUINNESS IS GOOD FOR YOU



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 28 – 56 cl Bottiglia: 33 cl

HOP HOUSE 13
TIPOLOGIA: Lager
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Sei mastri birrai, guidati da Peter Simpson, hanno licenza di provare e 
riscoprire vecchie ricette di birra contenute in antichi diari. Il nome 
Hop House 13 deriva proprio dal Hop Store n°13 all’interno del St. 
James Gate dove sono contenuti i luppoli Galaxy, Topaz e Mosaic
necessari per la preparazione. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: Galaxy, Topaz e Mosaic

Attacco fusto: TIPO U “HOPKINS” 

LAGER CON LIEVITO GUINNESS



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 28 – 56  cl Bottiglia: N.D.

HARP LAGER EXPORT 
TIPOLOGIA: Pale Lager
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 5.0%
FERMENTAZIONE: Bassa

Colore chiara tipo Lager, schiuma compatta poco persistente. Al naso risulta 
pungente con aroma erbaceo con dolci sentori di malto. In bocca è di media 
corposità e buona frizzantezza. Impatto rotondo, con finale asciutto e 
retrogusto leggero dolce-amaro.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO U “HOPKINS” 

LA PIU’ CLASSICA IRISH LAGER



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: N.D.

HARP STRONG
TIPOLOGIA: Strong Lager
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 6.4 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Birra di  bassa fermentazione, dall’aroma deciso e ben bilanciato, prodotta 
con malti di prima qualità. Vera irlandese "doppio malto", prodotta a Dundalk
secondo esigenti formule e alti standard qualitativi : gusto deciso, 
piacevolmente luppolato.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO U “HOPKINS” 

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 28 – 56  cl

LA PIU’ CLASSICA IRISH LAGER



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: N.D.

KILKENNY CREAM
TIPOLOGIA: Irish Ale
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 4.3%
FERMENTAZIONE: Alta

Irish red ale cremosa dal colore castano rossiccio dalla schiuma moderata; 
la trasparenza mette in evidenza un perlage dimesso, ma costante. L'aroma 
è di toffee, mentre il gusto è morbido e burroso, con aromi di nocciola che 
emergono progressivamente.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO U “HOPKINS” 

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 28 – 56  cl

AMBRA E VELLUTO IRISH



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: N.D.

SMITHWICK’S
TIPOLOGIA: Irish Red Ale
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 3,8%
FERMENTAZIONE: Alta

Originaria di Kilkenny in Irlanda, sin dalla Fondazione dell’Abazia nel 1231, i
frati produssero questa birra per sostenersi durante i lunghi digiuni
quaresimali. Nel 1710 la birreria venne acquistata da John Smithwick’s, che
diede il nome al tipo di birra prodotta. Acquisita nel 1965 dalla Guinness,
Smithwick's è la seconda birra per popolarità in Irlanda dopo la Guinness. Il
suo gusto eccezionale, il colore distintivo e la purezza degli ingredienti la
rendono unica. Ha un gusto ricco e soddisfacente nonostante la bassa
gradazione alcolica e la grandissima facilità di bevuta.
MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Attacco fusto: TIPO U “HOPKINS” 

Fusto: Acciaio 30 lt Bicchieri: 56  cl

AMBRA E VELLUTO IRISH



La nostra storia
Eight Degrees Brewing è un pluripremiato birrificio artigianale irlandese con sede 
a Mitchelstown, Co Cork.
Rinomato per la sua innovazione e sperimentazione, è stato fondato ai piedi delle 
maestose montagne Galtee da Scott Baigent e Cameron Wallace nel 2011. 

All’ottavo 8 parallelo
La passione e missione di Eight 

Degrees Brewing è produrre 
birre emozionanti e 

avventurose utilizzando 
ingredienti naturali. 

il nostro birrificio
Alla fine del 2018, Eight Degrees ha completato un'ambiziosa espansione del
birrificio a Mitchelstown, installando un impianto Kaspar Schulz da 60 HL
all'avanguardia per facilitare la loro volontà di fornire la migliore qualità di birra
in Irlanda.
Nello stesso anno, in seguito a una serie di collaborazioni, il birrificio è stato
acquistato dal gruppo Jameson Irish Whiskey. Inaspettatamente cinque anni
dopo, Kiwi Scott e Aussie Cam, i fondatori, riacquisiscono il birrificio. Una storia
avventurosa come le loro birre!



I nostri fondatori hanno realizzato qualcosa di speciale. Sì, producono birre
emozionanti e avventurose utilizzando solo ingredienti naturali ma, cosa
ancora più notevole, sono esempi unici di un neo zelandese e di un australiano
che lavorano insieme in armonia... beh, a parte la strana differenza sportiva.
Sia Kiwi Scott che Aussie Cam hanno imparato a produrre birre dal sapore pieno
come birrai casalinghi e poi hanno studiato come produrre queste birre in modo
coerente presso Versuchs und Lehranstalt fur Braurei (VLB) Berlino.

THE FULL 
IRISH IPA 

CITRA 
IPA 

HOWLING 
GALE ALE

SUNBURNT 
IRISH RED

KNOCKMEAL 
DOWN STOUT

BOHEMIAN 
PILSNER 

SEISIUN  
SESSION IPA



IBU: 65

COLORE

€ _________

Fusto: KEY-KEG 20 LT Bicchieri: PINTA AMERICANA Lattina: 44 cl

EIGHT DEGREES
FULL IRISH IPA 
TIPOLOGIA: Single Irish Malt Ipa
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 6 %
FERMENTAZIONE: Alta

Full irish è una single malt, prodotta con il 100% di malto 
irlandese, selezionando il miglior orzo della città di Cork. Una 
bomba di luppolo con sentori di agrumi e profumi floreali, 
pompelmo, lime, meloni e litchi.

MALTO: 100% Irish pale malt
LUPPOLO: Cascade, Citra e Amarillo.

Attacco fusto: KEY-KEG

NATURALLY ADVENTUROUS



IBU: 62

COLORE

€ _________

Fusto: KEY-KEG 20 LT Lattina: 44 cl

EIGHT DEGREES
CITRA IPA
TIPOLOGIA: Single Hop Ipa
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 5,7 %
FERMENTAZIONE: Alta

Citra è il nome di un luppolo dal sapore fruttato e succoso. 
Questa birra si presenta come un succoso morso di sapori 
tropicali come litchi maturi, frutto della passione e guava.
Al palato il gusto è dolce e aspro con il finale luppolato.

MALTO: Irish pale malt
LUPPOLO: Citra

NATURALLY ADVENTUROUS

Attacco fusto: KEY-KEG

Bicchieri: PINTA AMERICANA



IBU: 38

COLORE
€ _________

Lattina: 44 cl

EIGHT DEGREES
HOWLING GALE ALE
TIPOLOGIA: Pale Ale
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 4.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Come affrontare le Ballyhoura Mountains in bici con un vento 
gelido dritto in faccia, questa pale ale prende a schiaffi il tuo 
palato. Con un gradevole aroma di pompelmo e agrumi, grazie 
ai luppoli Cascade e Simcoe, è un ottimo abbinamento con cibi 
piccanti o fritti. Una birra bilanciata ed estremamente 
rinfrescante!

MALTO: Irish pale malt, Cara, Munich
LUPPOLO: Nugget, Cascade, Simcoe

Attacco fusto: KEY-KEG

Bicchieri: PINTA AMERICANAFusto: KEY-KEG 20 LT

NATURALLY ADVENTUROUS



IBU: 69

COLORE € _________

Lattina: 44 cl

EIGHT DEGREES
SUNBURNT IRISH RED
TIPOLOGIA: Red Ale
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 5.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Come un Irlandese in vacanza alle Canarie, questa birra è di 
un rosso accecante ma con una rilassante sensazione di 
dolcezza. Una rivisitazione moderna di uno stile tradizionale 
irlandese, con sapori di caramello tostato bilanciati da una 
morbida amarezza da luppolo. Il retrogusto è morbido e dolce, 
con un'equilibrata amarezza di arancia nel finale.

MALTO: Irish pale malt, Cara, Munich
LUPPOLO: Nugget, Pacifica, Cascade

Attacco fusto: KEY-KEG

Bicchieri: PINTA AMERICANAFusto: KEY-KEG 20 LT

NATURALLY ADVENTUROUS



IBU: 41

COLORE
€ _________

EIGHT DEGREES
KNOCKMEAL DOWN STOUT
TIPOLOGIA: Dry  Irish Stout
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 6.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Come tentare la scalata ai monti Knockmealdown in una tormenta di 
neve, questa birra non è per femminucce! 
Una robusta birra maltata, la nostra evoluzione di una tradizionale 
stout irlandese. Presenta complesse caratteristiche di malto scuro con 
un caratteristico aroma di caffè espresso e cioccolato, il tutto 
bilanciato da una sottile amarezza da luppolo.

MALTO: Irish pale malt, dark crystal, roasted barley, chocolate malt
LUPPOLO: Admiral, Fuggles

Attacco fusto: KEY-KEG

Bicchieri: PINTA AMERICANAFusto: KEY-KEG 20 LT

NATURALLY ADVENTUROUS



IBU: 44

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Lattina: 44 cl

Attacco fusto: N.D.

EIGHT DEGREES
SEISIUN SESSION
TIPOLOGIA: IPA Session
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 4,5%
FERMENTAZIONE: Alta

Una IPA Seisiún in origine chiamata Summer Days, che è stata 
rinominata per abbinare la sua bevibilità per tutto l'anno. 
Inizialmente preparata per essere bevuta durante le vacanze, 
questa birra ha trasceso le sue origini fino a diventare una 
delle creazioni più popolari dell’azienda. 

MALTO: Irish pale malt, Carapils.
LUPPOLO: Simcoe, Mandarina Bavaria, Citra, Amarillo

NATURALLY ADVENTUROUS



IBU: 33

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Lattina: 44 cl

Attacco fusto: N.D.

EIGHT DEGREES
BOHEMIAN PILSNER
TIPOLOGIA: Pilsner Lager
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 4.0%
FERMENTAZIONE: Bassa

La Bohemian Pilsner, birra chiara in stile Pilsner ceca, 
prodotta con la preziosa acqua delle montagne Galtee irlandesi,
ha un gusto malto tostato ed un elegante amaro, con un tocco di 
pepe nel finale. Crisp and sessionable!

MALTO: Two row, Irish malt
LUPPOLO: Hallertau, Saaz, Lublin

NATURALLY ADVENTUROUS



COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: N.D. Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: N.D.

MAGNERS IRISH CIDER
TIPOLOGIA: Sidro di mela 
NAZIONE: Irlanda
GRADO ALCOLICO: 4.5%
FERMENTAZIONE: Alta

Sidro Irlandese biondo, prodotto utilizzando la miscela del succo 
fermentato di 17 tipi diversi di mele che  provengono dai frutteti 
Magners. Fatto maturare nelle botti per un lungo periodo che può 
arrivare fino a 2 anni.

ORIGINAL IRISH CIDER
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Prodotte con il FARRO DELLA GARFAGNANA

Cruda e non pastorizzata

Non filtrata

«Queste birre sono nate dall’amore per la
Garfagnana, un territorio bellissimo per la
sua natura, per i suoi paesaggi e soprattutto
per i suoi prodotti.» Queste le parole di
Roberto Giannarelli maestro nella creazione
delle birre artigianali La Petrognola.

MICROBIRRIFICIO NEL CUORE DELLA GARFAGNANA,
IN TOSCANA, CULLA DEL FARRO, RICCA DI SORGENTI PURE.

TAMBURA 
APA

AL FARRO

SANDY 
ROSSA

AL FARRO

INTOLLERANZA ZERO 
GLUTEN FREE

GIUSTA
GOLDEN ALE

AL FARRO



IBU: 33

COLORE
€ _________

Bottiglia: 33 cl

PETROGNOLA TAMBURA 
APA AL FARRO
TIPOLOGIA: American Pale Ale
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 5,8 %
FERMENTAZIONE: Alta

L’attacco è quasi dolce, leggero caramello, biscotto, un cenno 
di miele; l’amaro si fa attendere un po’, arrivando giusto a 
fine corsa, fruttato ed agrumato (pompelmo e arancia amara) 
ma sempre su una solida base maltata.
Percentuale di farro contenuta: 6%. 

MALTO: Pils, Vienna, Farro.
LUPPOLO: Citra, Columbus, Cascade, Yellow Sub.

IL FARRO E LA GARFAGNANA

Bicchieri: Pinta americana



IBU: 12

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl

PETROGNOLA SANDY 
ROSSA AL FARRO
TIPOLOGIA: Amber Ale
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 7%
FERMENTAZIONE: Alta

E’ prodotta con tre diversi tipi di malto d’orzo, con l’aggiunta di 
avena maltata e farro crudo. I cinque luppoli e il «gruit» di spezie 
conferisce alla Sandy il caratteristico gusto armonioso di 
caramello con eleganti sfumature speziate.
Percentuale di farro contenuta: 15%.

MALTO: Pils, Vienna, Crystal, Farro, Avena, Segale.
LUPPOLO: Herkules, Mittelfruh, Hersbrucker, Saaz.

IL FARRO E LA GARFAGNANA

Bicchieri: Pinta americana



IBU: N.D.

COLORE
€ _________

Fusto: N.D. Bottiglia: 33 - 75 cl

Attacco fusto: N.D.

PETROGNOLA GIUSTA
TIPOLOGIA: Golden Ale 
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 5,3%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra chiara e leggera prodotta prevalentemente con malto 
Pilsner, un po’ di Carapils; un tocco di frumento maltato
completano la ricetta. I luppoli usati sono Perle per l’amaro e 
Saaz per l’aroma. Elegante, ben carbonata, amara al punto giusto, 
corpo leggero e finale abbastanza persistente.
Percentuale di farro contenuta: 6%.

MALTO: Pilsner, Carapils
LUPPOLO: Perle, Saaz

IL FARRO E LA GARFAGNANA

SU ORDINAZIONE

Bicchieri: Pinta americana



IBU: N.D.

COLORE € _________

Bottiglia: 33 cl

PETROGNOLA INTOLLERANZA ZERO 
GLUTEN FREE
TIPOLOGIA: Ale Gluten Free
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 5%
FERMENTAZIONE: Alta

Birra chiara ad alta fermentazione prodotta con malto d’orzo.
La sua particolarità sta nel fatto che, grazie alle moderne 
tecnologie produttive, non supera i 10 ppm di glutine.
Ha un gusto pieno ma equilibrato, tra l’amaro naturale ed il 
luppolo profumato. La schiuma è morbida e consistente.
Per tutti coloro che, intolleranti al glutine, non vogliono rinunciare 
al gusto pieno e armonioso di un’ottima birra artigianale. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

IL FARRO E LA GARFAGNANA

Bicchieri: Pinta americanaFusto: N.D.

Attacco fusto: N.D.



Porta Bruciata nasce nel 2014 a 

Brescia, dove Marco e Chiara 

trasformano l’esperienza in America 

e la passione per le famose IPA in 

birre equilibrate, emozionanti e 

innovative. Il loro obbiettivo è di 

produrre le migliori IPA con i sentori 

del luppolo più freschi e vivi possibile.

Col tempo il birrificio si ingrandisce e le

referenze aumentano, ma rimangono

sempre ferme le caratteristiche che

ormai sono un segno distintivo delle

loro birre: piacevolezza di bevuta,

freschezza, equilibrio e qualità.

CONTRO FIOCCO
DDH IPA

LA PALLATA
AMERICAN PALE ALE

ORIFIAMMA
AMERICAN IPA

LARKIN STREET
DOUBLE IPA

TOM COD
HAZY IPA

DUSKY BAY
SESSION IPA

COGOMA
DRY STOUT



COLORE
€ _________

Bicchieri: Pinta americana

TRADIZIONE, RICERCA,
COMPETENZA E PASSIONE.

PORTA BRUCIATA
CONTRO FIOCCO
TIPOLOGIA: DDH Ipa
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 6,2 %
FERMENTAZIONE: Alta

Una DDH IPA brassata con lievito Vermont, dove l'intensa 
aromaticità nulla toglie alla bevibilità, grazie anche ad una 
morbidezza gentile ed ad un amaro bilanciato. Note agrumate 
e balsamiche caratterizzano i profumi, con delicati sentori di 
biancospino che donano eleganza al profilo aromatico. In 
bocca ritorna l'agrume (zest di pompelmo) accompagnato da 
sentori tropicali.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: Mosaic, Simcoe

IBU: 35

Lattina: 44 clFusto: Polykeg 20 lt

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 



IBU: 20

COLORE

€ _________

Bicchieri: Pinta americana

TRADIZIONE, RICERCA,
COMPETENZA E PASSIONE.

PORTA BRUCIATA
LA PALLATA
TIPOLOGIA: American Pale Ale
NAZIONE: Italia 
GRADO ALCOLICO: 5,6 %
FERMENTAZIONE: Alta

Una APA molto equilibrata dove gli aromi dei due luppoli 
americani, Ekuanot e Willamette, si esprimono in gradevoli 
note di pesca bianca, papaya e lime che si uniscono alle note 
delicate maltate. L' amaro è ben bilanciato e non graffiante.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: Ekuanot, Willamette

Lattina: 44 clFusto: Polykeg 20 lt

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 



IBU: 55

COLORE

€ _________

Bicchieri: Pinta americana

TRADIZIONE, RICERCA,
COMPETENZA E PASSIONE.

PORTA BRUCIATA
ORIFIAMMA
TIPOLOGIA: American IPA
NAZIONE: Italia 
GRADO ALCOLICO: 6.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

È la storica American Ipa del birrificio. Il blend di luppoli, 
Cascade, Citra, e Simcoe, le dona un intenso aroma fruttato, 
una nota resinosa, e sentori di mandarino e frutta esotica 
matura. L’amaro è deciso e persistente.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: Chinook, Cascade, Citra, Simcoe, Centennial

Lattina: 44 clFusto: Polykeg 20 lt

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 



COLORE

€ _________

Bicchieri: Pinta americana Lattina: 44 cl

TRADIZIONE, RICERCA,
COMPETENZA E PASSIONE.

PORTA BRUCIATA
LARKIN STREET
TIPOLOGIA: Double IPA
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 8,0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Il nostro tributo a San Francisco e alla West Coast. Secca, 
precisa. Columbus, Centennial e Simcoe declinati 
magistralmente in una Double IPA equilibrata, dal naso fresco 
e invitante; bilanciamento impeccabile, amaro adeguato ma 
non eccessivo. 

MALTO: N.D.
LUPPOLI: Columbus, Centennial e Simcoe

IBU: 52 

Fusto: Polykeg 20 lt

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 



COLORE
€ _________

Bicchieri: Pinta americana Lattina: 44 cl

TRADIZIONE, RICERCA,
COMPETENZA E PASSIONE.

PORTA BRUCIATA
TOM COD
TIPOLOGIA: Hazy IPA
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 5.7 %
FERMENTAZIONE: Alta

Una Hazy IPA di grande bevibilità ed equilibrio. Uno spiccato profilo 
tropicale (papaya) con decise note agrumate (mandarino, arancia, 
pompelmo) la rendono scorrevole e appagante, con sentori piney e 
di tè nero che le donano complessità. L’avena ed il frumento non 
maltati, insieme con il particolare ceppo di lievito, regalano 
morbidezza, setosità e pienezza.

MALTO: N.D.
LUPPOLI: Talus, Idaho

IBU: 24 

Fusto: N.D.

Attacco fusto: N.D.



COLORE
€ _________

Bicchieri: Pinta americana Lattina: 44 cl

TRADIZIONE, RICERCA,
COMPETENZA E PASSIONE.

PORTA BRUCIATA
DUSKY BAY
TIPOLOGIA: Session IPA
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 4.2 %
FERMENTAZIONE: Alta

Una session IPA che unisce diverse varietà pregiate di
luppolo in un appagante equilibrio sensoriale.
Dalla facilità di beva estrema, si caratterizza per la
continuità olfatto-gustativa tra naso e bocca, ancora
rara nelle IPA moderne. Fresca, sincera, mai banale ma al
tempo stesso piacevolmente semplice e diretta.

MALTO: N.D.
LUPPOLI: Vic Secret, Mosaic

IBU: 25

Fusto: N.D.

Attacco fusto: N.D.



COLORE
€ _________

Bicchieri: Pinta americana Lattina: 44 cl

TRADIZIONE, RICERCA,
COMPETENZA E PASSIONE.

PORTA BRUCIATA
COGOMA
TIPOLOGIA: Dry Stout
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 4.2 %
FERMENTAZIONE: Alta

Cogoma è una Dry stout di ispirazione irlandese, dal colore scuro, 
quasi nero; brassata con orzo tostato, ha piacevoli profumi di 
caffè, delicati e mai invadenti. Leggera, dalla facile beva, secca ma 
al tempo stesso morbida e bilanciata.

MALTO: N.D.
LUPPOLI: N.D.

IBU: 25

Fusto: N.D.

Attacco fusto: N.D.



IBU: 20

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 30 cl Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

ANIMA E GENIO ITALIANO

BIRRA DEL BORGO LISA
TIPOLOGIA: Lager
NAZIONE: Italia 
GRADO ALCOLICO: 5,0 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Una classica Lager con il carattere e il fascino Italiano. È 
prodotta utilizzando Grano Senatore Cappelli per donarle 
intensità e morbidezza e Scorze D’Arancia per un’incredibile 
freschezza. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D



IBU: 41

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl

BIRRA DEL BORGO REALE IPA
TIPOLOGIA: India Pale Ale
NAZIONE: Italia 
GRADO ALCOLICO: 6,4 %
FERMENTAZIONE: Alta

Ispirata alle tradizionali India Pale Ale inglesi di fine '700, 
birre caratterizzate da un’ abbondante luppolatura, viene 
personalizzata con l’impiego di luppoli aromatici americani. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 30 cl

ANIMA E GENIO ITALIANO



IBU: 21

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 30 cl

ANIMA E GENIO ITALIANO

BIRRA DEL BORGO DUCHESSA
TIPOLOGIA: Saison
NAZIONE: Italia 
GRADO ALCOLICO: 5,8 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra prodotta con il farro, tradizionalmente coltivato 
nel territorio del Parco Regionale dei Monti della 
Duchessa. Dalla sua schiuma pannosa arrivano aromi 
fruttati di banana, ananas e frutta tropicale oltre a 
quelli floreali ravvivati dal leggero e piacevole pepato. 
La tradizione belga made in Borgorose. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bottiglia: 33 cl

BIRRA DEL BORGO MALEDETTA
TIPOLOGIA: Belgian ale
NAZIONE: Italia 
GRADO ALCOLICO: 6,2 %
FERMENTAZIONE: Alta

Dedicata alla nascita dell’ultimo sigaro Toscano, si tratta di 
una variante della Reale, più leggera e beverina.  Nasce come 
una crasi della cultura Belga con quella Anglosassone. Il 
colore è quello dell’ambra, coronata da un bel cappello di 
schiuma color nocciola. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 30 cl

ANIMA E GENIO ITALIANO



IBU: 75

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 30 cl Bottiglia: N.D.

BIRRA DEL BORGO REALE EXTRA
TIPOLOGIA: American Pale Ale
NAZIONE: Italia 

GRADO ALCOLICO: 6,4 %
FERMENTAZIONE: Alta

Una variazione della “Classica” ReAle tutta giocata sul 
luppolo! Diverse varietà vengono aggiunte tutte negli ultimi 10 
minuti di bollitura, in una dose 3 volte superiore rispetto alla 
ReAle.Il risultato è un’esplosione di profumi che vanno 
dall’agrumato al resinoso (pino ed incenso).

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

ANIMA E GENIO ITALIANO



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 15 lt – 30 lt Bicchieri: 20 – 40 cl Bottiglia: 33 – 66 cl

MENABREA BIONDA
TIPOLOGIA: Lager 
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 4.8%
FERMENTAZIONE: Bassa

Birra chiara dal sentore floreale e fruttato. Prodotta con le 
migliori materie prime, una lunga maturazione e la 
leggerissima acqua delle Prealpi. Un gusto pieno e raffinato. 
La birra più premiata in Italia.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

TRADIZIONE ANTICA CHE CONTINUA NEL TEMPO



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 15 lt Bicchieri: 20 – 40 cl Bottiglia:

MENABREA AMBRATA
TIPOLOGIA: Marzen
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 5.0 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Dal colore ambrato con riflessi bronzei. Prodotta con malto, 
mais, luppolo e acqua. Birra di di buon corpo nonostante il 
contenuto grado alcolico.   

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

TRADIZIONE ANTICA CHE CONTINUA NEL TEMPO



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 20 – 30 – 40 – 50 cl. Bottiglia: N.D.

PURO MALTO ALPEN
TIPOLOGIA: Lager
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 4.8%
FERMENTAZIONE: Bassa

Una birra chiara proveniente dalle Alpi occidentali che si 
caratterizza per dolci note di malto della Svevia, equilibrate 
dal sapiente uso del luppolo che la rendono un prodotto 
particolarmente rinfrescante amabile e speziato. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

MATERIE PRIME E TRADIZIONE LOCALE



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bottiglia: 33 cl – 50 cl

ICHNUSA NON FILTRATA
TIPOLOGIA: Lager non filtrata
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 5,0%
FERMENTAZIONE: Bassa

Dalla passione dei Mastri birrai di Assemini nasce Ichnusa 
Non Filtrata, una birra corposa perché fatta con puro malto 
d’orzo. Non essendo filtrata, presenta un aspetto 
piacevolmente velato grazie ai lieviti rimasti in sospensione. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D

STORIA BIRRARIA SARDA NEL MONDO

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

Bicchieri: 20 - 40 cl



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Bicchieri: 20 - 40 cl Bottiglia: 30 cl

ICHNUSA AMBRA LIMPIDA
TIPOLOGIA: Lager
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 5,0%
FERMENTAZIONE: Bassa

Colore giallo dorato intenso con sfumature caramello e una 
schiuma candida e soffice, al naso si caratterizza per un mix di 
note verdi erbacee del luppolo fuse alla dolcezza del riso, il tutto 
contornato da ricordi di cereali e scorza d’agrume., Mostra grande 
bevibilità, vivacità e piacevolezza di gusto, in un equilibrio perfetto 
che culmina con la delicata persistenza aromatica.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D

STORIA BIRRARIA SARDA NEL MONDO

Fusto: ND



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 20 - 40 cl Bottiglia: 33 cl

MESSINA CRISTALLI DI SALE
TIPOLOGIA: Lager non filtrata
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 5,0%
FERMENTAZIONE: Bassa

Dal colore dorato, naturalmente opalescente, al naso aromi 
floreali e fruttati. Gusto morbido fine ed equilibrato. 
Schiuma compatta, persistente. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D

LA SICILIA SI SENTE

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 20 - 40 cl Bottiglia: 33 cl – 66 cl

BIRRA MORETTI RICETTA ORIGINALE
TIPOLOGIA: Lager 
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 4,6 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Dal colore giallo paglierino, profumo di malto d’orzo bilanciato da note 
fresche e floreale. Gusto maltato seguito da un sapore finemente amaro.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D

IN BUONA COMPAGNIA 

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 



U.S.A.
E RESTO DEL MONDO

MICHIGAN

CALIFORNIA

ILLINOIS

GOOSE ISLAND

FOUNDERS
LAGUNITAS

INDICE
TORNA SU



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: BIB 18 lt Bicchieri: 25 – 50 cl Bottiglia: 33 cl

Attacco fusto: “BIB-PURE DRAFT” 

BUD
TIPOLOGIA: Lager
NAZIONE: U.S.A.
GRADO ALCOLICO: 5.0%
FERMENTAZIONE: Bassa

Fra le birre a "stelle e strisce" la Bud, è la più celebre ed è 
fra le birre più vendute nel mondo. La Bud, orgogliosamente 
definita "King of Beers", è una lager a base di malto d'orzo e 
di riso e con una limitata quantità di luppolo. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

LA BIRRA DEL MISSURI



IBU: N.D.

COLORE

€ _________

Fusto: Acciaio 20 lt Bicchieri: 25 – 50 cl Bottiglia: 35,5 cl

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

GOOSE ISLAND IPA
TIPOLOGIA: Ipa
NAZIONE: U.S.A.- Illinois
GRADO ALCOLICO: 5.9 %
FERMENTAZIONE: Alta

La Goose IPA è una India Pale Ale nata a Chicago nell'Illinois, 
prodotta da Goose Island Beer Company. Una birra dal 
carattere di luppolo creata da questo birrificio nato nel 1988 
sotto forma di Brewpub che evolverà nel 1995 verso la 
struttura attuale. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: Pilgrim, Celeia, Cascade, Centenniel

CRAFT DA CHICAGO



IBU: 42

COLORE

€ _________

Fusto: N.D. Bicchieri: BICCHIERE "CAN" 0.473 Lattina: 33 cl

FOUNDERS ALL DAY IPA
TIPOLOGIA: Ipa
NAZIONE: U.S.A.- Michigan
GRADO ALCOLICO: 4.7 %
FERMENTAZIONE: Alta

Prodotta naturalmente, con una selezione complessa di 
malti, cereali e luppoli. Aromatica e bilanciata.
È contraddistinta da un finale pulito e da una grande 
bevibilità. 

MALTO: N.D.
LUPPOLO: Simcoe, Amarillo

LA BIRRA DI DETROIT NEL MONDO

Attacco fusto: N.D.



IBU: 51

COLORE

€ _________

Bicchieri: 40 cl Bottiglia: 35,5 cl

LAGUNITAS IPA
TIPOLOGIA: IPA
NAZIONE: U.S.A.- California
GRADO ALCOLICO: 6.2%
FERMENTAZIONE: Alta

Una India Pale Ale ambrata ben bilanciata e beverina.
Si presenta con una schiuma compatta e resistente. Il malto 
d'orzo caramellato fornisce una ricchezza che bilancia la nota 
dei luppoli americani particolarmente aromatici. Il risultato è 
una birra dal bouquet intenso che danza tra note balsamiche 
di pino, di resina e agrumate di pompelmo. In bocca, un mix 
pulito di agrumi, caramello e un gradevole amaro.

MALTO: English Crystal, Caramel & Munich Malts
LUPPOLO: Cascade, Centennial, Chinook 

BEER SPEAKS

Attacco fusto: TIPO S “BAIONETTA” 

Fusto: Acciaio 20 lt



IBU: 18

COLORE
€ _________

Bicchieri: 20 cl – 40 cl Bottiglia: 33 cl

ESTRELLA DAMM
TIPOLOGIA: Lager
NAZIONE: Spagna
GRADO ALCOLICO: 4,6 %
FERMENTAZIONE: Bassa

Una birra bionda giallo dorato dalla schiuma bianca fine e 
persistente. Al naso, intenso aroma di pane, erbe 
mediterranee e aromatiche come salvia e timo. Il suo sapore 
è dolce, con note di pane, biscotto di malto, erba e note di 
miele. Estrella Damm è prodotta ancora oggi con la ricetta 
tradizionale del 1876, che prevedeva l’aggiunta del riso, dopo 
un processo di gelatinizzazione degli amidi.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Fusto: Acciaio 20 lt

Attacco fusto: TIPO G “TRIANGOLO” 



Aliprandi Beverage Company ha deciso di sviluppare un nuovo 
progetto e di creare la sua linea VINTAGE.

Tempo e invecchiamento sono due fattori estremamente 
importanti anche per la birra. L’idea è quella di lasciare riposare 

birre d’annata e di pregio che più si prestano a una lunga 
maturazione dopo l’imbottigliamento.

Si tratta di un progetto nel lungo periodo, pensato per offrire 
birre da degustare anche in futuro, scoprendo nuovi orizzonti.

INDICE
TORNA SU



Bottiglia: 33 cl

STRAFFE HENDRIK WILD

TIPOLOGIA: Tripel con lieviti brettanomyces
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 10 %
FERMENTAZIONE: Alta

Questa birra tradizionale viene rifermentata con il 
lievito 'Brettanomyces' acquisendo un particolare 
aroma fruttato che si abbina perfettamente al 
copioso uso di varietà aromatiche di luppolo.

La birra necessita di una maturazione in bottiglia 
piuttosto lunga prima di poter essere gustata.

Solo dopo tre mesi in cantina, la rifermentazione dei 
lieviti selvaggi è completa e la birra giovane pronta 
per essere servita, sebbene il suo sapore continui a 
evolvere negli anni. L'azione dei lieviti selvaggi nel 
tempo tempera l'aroma amaro del luppolo 
aggiungendo accenni di frutta e fiori.

Straffe Hendrik Wild viene imbottigliata solo una 
volta l'anno.

VINTAGE  2014 - 2016 - 2017 - 2021 - 2022

VINTAGE PREMIUM COLLECTION 



VINTAGE PREMIUM COLLECTION 

STRAFFE HENDRIK HERITAGE

TIPOLOGIA: Abbey Quadrupel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 11 %
FERMENTAZIONE: Alta

Dopo essere maturata per oltre un anno in botti di 
rovere provenienti dalla zona del Bordeaux, viene 
prodotta in edizione limitata nella stagione autunnale.

Il particolare processo di maturazione dona alla birra 
un complesso ventaglio di sapori e aromi che evolve 
negli anni.

Il tannino delle botti forma un'armoniosa unità con le 
ricche note provenienti dai malti speciali.
In combinazione al sapore raffinato di vino e legno, 
risalta un retrogusto speziato e amaro.

Si percepiscono inoltre la liquirizia e i frutti scuri 
come l'uva passa, le prugne e i fichi. Con 
l'invecchiamento, si sviluppano infine note di porto.

VINTAGE  2013 / 2022

Bottiglia: 75 cl



VINTAGE PREMIUM COLLECTION 

CHIMAY GRAND RESERVE 
BARRIQUE

TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale 
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 10,5 %
FERMENTAZIONE: Alta

La Grande Réserve Barrique ha acquisito molte 
sfumature durante la rifermentazione aggiuntiva che 
avviene in autentici barriques di diverse tipologie di 
legno, alcune delle quali già utilizzate per stoccare dei 
pregiati alcolici come Cognac, Rhum agricolo e Whisky. 
Come le altre birre trappiste di Chimay, subisce una 
ulteriore rifermentazione una volta imbottigliata e 
ovviamente non viene ne filtrata ne pastorizzata.

VINTAGE  2016 - 2017 - 2018 - 2019 - 2023

2016 edizione Cognac

2017 edizione Rhum

2018 edizione Whisky

2019 edizione Chene

2023 edizione Calvados

Bottiglia: 75 cl



VINTAGE PREMIUM COLLECTION 

CHIMAY GRAND RESERVE 
BLEUE

TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale 
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 9 %
FERMENTAZIONE: Alta

Nel formato da 75 Cl viene chiamata anche Grand 
Reserve, e viene utilizzata anche come 
base per svariati passaggi in botte di diversi distillati. 
Al naso è caratterizzato da note di spezie, liquirizia, 
cacao, frutta secca e frutta rossa. In bocca è calda ed 
avvolgente, quasi liquorosa a tratti. Ovviamente se ne 
conservate qualche bottiglia per un periodo più 
lungo osserverete sia in bocca che al naso 
l'esplosione di note ossidative che ricordano
il Porto e il Marsala.

VINTAGE  2016 - 2017 - 2022

Bottiglia: 75 cl



INDICE
TORNA SU



€ _________

BIRRE GRANDI FORMATI

MAGNUM 150 CL

CORSENDONK
AGNUS TRIPEL
TIPOLOGIA: Abbey Tripel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 7.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Abbey Tripel prodotta ancora oggi in base alla ricetta 
tradizionale. Dal colore dorato opalescente, al naso gli 
aromi sono speziati, con sentori di lievito e frutta 
matura. Al palato è intensa, con lievi note di luppolo 
che lasciano un piacevole e delicato retrogusto amaro.

MALTO: ND
LUPPOLO: ND

IBU: 15,5

COLORE

JEROBOAM 300 CL

Formati normali



IBU: N.D.

COLORE

CHIMAY
GRANDE RESERVE BLEUE
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 9.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra dalla schiuma fitta e cremosa. Sentori di fresche note 
fruttate e persistenti che si integrano con le note dolci del 
malto. Corpo fantastico molto ben strutturato. La prima 
fermentazione della birra viene completata all'interno delle 
mura dell’abbazia. Chimay Bleue ha un’incredibile capacità di 
invecchiamento, per questo nei grandi formati è chiamata 
«Grande Reserve».

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

BIRRE GRANDI FORMATI

MAGNUM 150 CL

€ _________

Formati normali



IBU: N.D.

COLORE

CHIMAY
CINQ CENT
TIPOLOGIA: Abbey Tripel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

La famosissima birra trappista conosciuta in tutto il mondo dal 
leggero aroma fruttato di albicocca prodotto dalla 
fermentazione. E’ una birra ad alta fermentazione con 
rifermentazione in bottiglia non pastorizzata. Chimay Triple 
risale al 1966, ma è stata lanciata in formato 75 cl e Magnum in 
occasione del 500° anniversario del principato di Chimay nel 
1986, da qui il nome «Cinq Cent».

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

BIRRE GRANDI FORMATI

MAGNUM 150 CL

€ _________

Formati normali



BIRRE GRANDI FORMATI

MAGNUM 150 CL

€ _________

IBU: N.D.

COLORE

CHOUFFE
BIG BLOND
TIPOLOGIA: Belgian Strong Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.0 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra dal colore giallo intenso con riflessi dorati. Si 
presenta con note fruttate e leggermente speziate in 
bocca. All’olfatto è floreale e maltata, dall’aroma asciutto 
e secco che la rende quasi dissentante.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

Formati normali



BIRRE GRANDI FORMATI

MAGNUM 150 CL

€ _________

IBU: N.D.

COLORE

ST. FEUILLIEN TRIPLE
TIPOLOGIA: Abbey Tripel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 8.5 %
FERMENTAZIONE: Alta

Birra dall’aroma estremamente ricco, grazie ad una 
combinazione unica di luppolo aromatico, di spezie e di 
lieviti per la rifermentazione in bottiglia. Colore oro 
pallido, schiuma bianca molto abbondante, fine e 
persistente.

MALTO: N.D.
LUPPOLO: N.D.

JEROBOAM 300 CL

MATHUSALEM 600 CL

SALMANAZAR 900 CL

Formati normali



NELLE PAGINE SEGUENTI:

BIRRE COMMERCIALI

BIRRE FUNZIONALI

BIB

PERFECT DRAFT

LATTINE GAMMA FISSA



BECK’S 
33 CL

BUD 
33 CL 

CORONA
EXTRA
33 CL 

TENNENT’S
SUPER
33 CL 

BIRRE COMMERCIALI

CERES
STRONG ALE

33 CL 

HEINEKEN
33 - 66 CL 

LATTINA 
HEINEKEN

33 CL 

HEINEKEN
ANALCOLICA

33 CL

PERONCINO
25 CL 

ICHNUSA
NON FILTRATA

33-50 CL 

BIRRA MESSINA 
CRISTALLI DI SALE

33 CL 

DESPERADOS
33 CL 

MORETTI
33-66 CL 

MORETTI
LATTINA
33 CL 

ESTRELLA DAURA 
GLUTEN FREE

33 CL

SAN MIGUEL
100 CL

SU ORDINAZIONE

BECK’S 
ANALCOLICA

33 CL 
SU ORDINAZIONE

INDICE
TORNA SU

CORONA 0.0
ANALCOLICA

33 CL 



BIRRE FUNZIONALI

HEINEKEN
ANALCOLICA
33 CL

BECK’S 
ANALCOLICA
33 CL 

ANALCOLICHE

KWAREMONT 0.3
ANALCOLICA
33 CL

GLUTEN FREE

PETROGNOLA
INTOLLERANZA ZERO
GLUTEN FREE
33 CL

INDICE
TORNA SU

ESTRELLA DAURA 
GLUTEN FREE
33 CL

CORONA 0.0
ANALCOLICA
33 CL 



BIB



BIB



LOWENBRAU ORIGINAL
TIPOLOGIA: Helles
NAZIONE: Germania
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE:Bassa

LEFFE BLONDE
TIPOLOGIA: Abbazia - Blond Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.6%
FERMENTAZIONE: Alta

LEFFE AMBRÉE
TIPOLOGIA: Belgian Ale
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.6%
FERMENTAZIONE:Alta

HOEGAARDEN
TIPOLOGIA: Belgian Blanche
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.6%
FERMENTAZIONE:Alta

STELLA ARTOIS
TIPOLOGIA: Belgian Pils
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 5.2%
FERMENTAZIONE:Bassa



LATTINE GAMMA FISSA



Visita il sito BQS

BQS – Beermania Quality Selection
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